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/A Rady i uwagi dotyczace bezpieczenstwa

Przeczyta¢ uwaznie niniejsze instrukcje. Tylko wtedy mozna
prawidtowo obstugiwac urzgdzenie.

Zachowad instrukcje obstugi i montazu. W przypadku
przekazania urzgdzenia innej osobie, dotgczy¢ réwniez
odpowiednig dokumentacije.

Sprawdzi¢ stan urzadzenia po wyjeciu z opakowania. W
przypadku, gdy urzadzenie zostato uszkodzone podczas
transportu, nie nalezy go podtgczac, lecz skontaktowac sie z
Serwisem Technicznym i zgtosi¢ na pismie zaistniate
uszkodzenia, gdyz w przeciwnym przypadku utraci sie prawo
do jakiegokolwiek rodzaju odszkodowania.

Wskazowki dotyczace bezpieczenstwa

To urzadzenie zaprojektowane zostato wytgcznie do uzytku
domowego. Nalezy uzywac ptyty kuchenki wytgcznie do
przygotowywania potraw. Podczas dziatania nie nalezy
zostawia¢ urzadzenia bez nadzoru.

Bezpieczne korzystanie z urzadzenia

W celu bezpiecznej eksploatacji urzadzenia, osoby doroste i
dzieci,

m ktdre z powodu niepetnosprawnosci fizycznej, sensorycznej
lub psychicznej,

m braku doswiadczenia lub wiedzy

nie sq w stanie postugiwac sie urzadzeniem, powinny korzystac
Z niego wytgcznie pod nadzorem odpowiedzialnej osoby
dorostej.

Dzieci powinny pozostawac¢ pod opiekg osoby dorostej, aby
mie¢ pewnosé, ze nie bawig sie urzadzeniem.

Zbyt goracy olej lub inny tluszcz
Niebezpieczenstwo pozaru!

Zbyt goragce oleje i inne ttuszcze szybko zapalajg sie. Nie
pozostawiac¢ przegrzanego oleju ani innego ttuszczu bez
nadzoru. W przypadku zapalenia sie oleju lub innego ttuszczu,
nie nalezy gasi¢ ognia woda. Zgasi¢ ptomienie za pomocg
pokrywki lub talerza. Wytgczy¢ strefe grzejna.

Gotowanie w tazni wodnej (gotowanie przez zanurzenie
naczynia w drugim wypetnionym wrzgca woda)

Metoda ta pozwala na gotowanie lub podgrzewanie potraw
przez zanurzenie naczynia w drugim wiekszym, napetnionym
wodg. W ten sposdéb potrawa jest podgrzewana w sposob
tagodny i staty, za pomocag gorgcej wody, a nie bezposrednio
za pomocq ciepta wydzielanego przez strefe grzejng. Gotujgc
potrawy w tazni wodnej, nalezy pamietac, aby puszki, naczynia
ze szkta lub z innego materiatu nie opieraty sie bezposrednio
na dnie naczynia, ktdre zawiera wode, by unikng¢ pekniecia
szklanej powierzchni ptyty kuchenki oraz naczynia z powodu
nagrzania sie strefy grzejnej.

Gorgca ptyta kuchenki

Niebezpieczenstwo oparzenia!

Nie dotykac rozgrzanych stref grzejnych. Pamietac, aby dzieci
nie znajdowaty sie w poblizu ptyty kuchenki.
Niebezpieczenstwo pozaru!

m Nigdy nie stawia¢ przedmiotéw tatwopalnych na ptycie
kuchenki.

m Nie przechowywac przedmiotéw tatwopalnych lub aerozoli w
szufladach pod ptytg kuchenki.

Zawilgocenie dna naczyn i stref grzejnych

Niebezpieczenstwo obrazen!

Jesli miedzy dnem naczynia a strefg grzejna znajduje sie ciecz,
na skutek gromadzenia sie pary wodnej, pod naczyniem moze
wytworzy¢ sie wysokie cisnienie. W rezultacie, naczynie moze
gwattownie skoczyc¢. Nalezy zawsze pamietac, aby strefy
grzejne i dno naczynia byty suche.

Peknigcia na ptycie kuchenki

Niebezpieczenstwo porazenia pradem!

Jesli ptyta kuchenki zostata sttuczona lub jest popekana,
odtagczy¢ urzadzenie od sieci elekiryczne,.

Nalezy skontaktowacd sie z Serwisem Pomocy Technicznej.

Strefa grzejna nagrzewa sie, lecz nie dziata pole wskaznikéw

Niebezpieczenstwo oparzenia!

Jesli wskaznik nie dziata, wytgczy¢ strefe grzejna. Nalezy
skontaktowagd sie z Serwisem Pomocy Techniczne;j.

Ptyta kuchenki wylacza sie

Niebezpieczenstwo pozaru!

Jesli ptyta kuchenki wytacza sie automatycznie i nie jest
mozliwe korzystanie z niej, w pdzniejszym czasie moze nastgpic
jej samoczynne wigczenie. Aby tego unikngd, nalezy wytgczy¢
kuchenki z sieci elektrycznej. Nalezy skontaktowac sie z
Serwisem Pomocy Techniczne;.

Nie umieszczac przedmiotéw metalowych na plycie
indukcyjnej

Niebezpieczenstwo oparzenia!

Nie pozostawia¢ na ptycie grzejnej nozy, widelcow, tyzek,
pokrywek lub innych przedmiotéw metalowych, gdyz mogg sie
bardzo szybko rozgrzac.

Konserwacja wentylatora

Niebezpieczenstwo awarii!

Ptyta jest wyposazona w wentylator umieszczony w dolnej
czesci. Jesli pod ptytg kuchenki znajduje sie szuflada, nie
nalezy uzywac jej do przechowywania drobnych przedmiotéw
lub papieréw, poniewaz mogg one zosta¢ wessane i
spowodowac uszkodzenie wentylatora lub ostabi¢ dziatanie
funkcji chtodzenia.

Uwaga!

Pomiedzy zawartoscig szuflady i wejsciem wentylatora nalezy
pozostawi¢ minimum 2 cm przeswitu.

Nieprawidiowo przeprowadzone naprawy

Niebezpieczenstwo porazenia pradem!

Nieprawidtowo przeprowadzone naprawy niosg z sobg
niebezpieczenstwo. Nalezy wytgczy¢ urzadzenie, jesli jest
uszkodzone. Nalezy skontaktowaé sie z Serwisem Pomocy
Technicznej. Naprawy oraz wymiana przewodow
przytaczeniowych moga zosta¢ wykonane jedynie przez
odpowiednio wyszkolony personel Serwisu Pomocy
Technicznej.



Uwaga!

To urzadzenie jest zgodne z normami bezpieczenstwa oraz
zgodnosci elektromagnetycznej. Niemniej jednak, osoby, ktdre
majg wszczepiony rozrusznik, powinny unikac zblizania sie do
urzgdzenia w celu jego uzycia. Nie mozna zagwarantowac, ze
100% tych urzadzen dostepnych na rynku jest zgodnych z
obowigzujgcg normg zgodnosci elektromagnetycznej, oraz ze
nie wystgpig zaktécenia, ktére spowodujg nieprawidtowe
dziatanie urzadzenia. Jest rowniez mozliwe, ze osoby
posiadajgce inne typy urzadzen jak np. stuchawki, mogg
odczu¢ pewien dyskomfort.

Wytaczanie plyty kuchenki

Po kazdorazowym uzyciu, zawsze wytaczac ptyte kuchenki za
pomocg gtdwnego wytgcznika. Nie nalezy czekac, az ptyta
kuchenki wytgczy sie automatycznie z powodu braku naczynia.

Ogolny widok
W ponizszej tabeli przedstawione sg najczestsze uszkodzenia:

Przyczyny uszkodzen
Uwaga!
m Chropowate dna naczyn mogg porysowac ptyte kuchenki.

m Nigdy nie umieszczad pustych naczyn w strefach grzejnych.
Moze to spowodowad uszkodzenia.

m Nigdy nie umieszczacé gorgcych naczyn na panelu
sterowania, polach wskaznikdw i ramie ptyty kuchenki. Moze
to spowodowac uszkodzenia.

m Upadek twardych lub spiczastych przedmiotéw na ptyte
kuchenki moze spowodowacd uszkodzenia.

m Pozostawienie folii aluminiowej oraz naczyn z plastiku na
strefie grzejnej spowoduije ich stopienie. Nie zaleca sie
uzywania foli ochronnej na ptycie kuchenki.

Uszkodzenia Przyczyna

Dziatanie

Plamy Rozlane potrawy

Usung¢ natychmiast rozlane potrawy za pomocg skrobaka do szkta.

Nieodpowiednie srodki czyszczace

Nalezy uzywacd srodkdow czyszczacych odpowiednich do ptyty kuchenki.

Zarysowania S|, cukier i piasek

Nie uzywac ptyty kuchenki jako tacy lub powierzchni do pracy.

Szorstkie dna naczyn zarysowuja
powierzchnie witroceramiczng

Sprawdzi¢ naczynia.

Odbarwienia Nieodpowiednie srodki czyszczace Nalezy uzywac srodkdw czyszczacych odpowiednich do ptyty kuchenki.
Tarcie naczyn Przy przemieszczaniu garnkéw i patelni nalezy je podnosic.
Odpryski Cukier, substancje z wysoka Usung¢ natychmiast rozsypane sktadniki potrawy za pomoca skrobaka do

zawartoscig cukru szkta.

Ochrona srodowiska

Rozpakowac¢ urzadzenie i pozby¢ sie opakowania w sposob
przyjazny dla srodowiska naturalnego.

Utylizacja odpadow w sposob przyjazny dla
srodowiska naturalnego

zapisami Dyrektywy 2002/96/CE dotyczacej odpaddw
elektrycznych i elektronicznych. Dyrektywa ta okresla
zasady recyklingu i ponownego wykorzystania
zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego na
terenie catej Unii Europejskiej.

E/ Niniejsze urzadzenie jest oznakowane jako zgodne z

Rady dotyczace oszczedzania energii

m Zawsze umieszczac na naczyniach odpowiednie pokrywki.
Gotowanie bez pokrywki powoduje, ze zuzycie energii jest
czterokrotnie wieksze.

Gotowanie indukcyjne

Zalety gotowania indukcyjnego

Gotowanie indukcyjne stanowi radykalng zmiane w tradycyjnym
sposobie podgrzewania, gdyz ciepto wytwarza sie
bezposrednio w naczyniu. Z tego wzgledu metoda ta posiada
szereg korzysci:

m Oszczedno$é czasu przy gotowaniu i smazeniu, dzieki
bezposredniemu ogrzewaniu naczynia.

m Uzywac naczyn o grubym i ptaskim dnie. Nieréwne dno
zwigksza zuzycie energii.

m Srednica dna naczyri powinna odpowiadaé wielkos$ci strefy
grzejnej. Na ogot jest ona wieksza od srednicy dna naczynia.
W przypadku, gdy $rednica naczynia nie odpowiada
rozmiarowi strefy grzejnej, lepiej, aby byta ona wieksza od
rozmiaru strefy grzejnej, w przeciwnym razie traci sie potowe
energii. Przestrzegac¢: Jesli producent polecit wiekszg
Srednice naczynia.

m Wybrac naczynia o wielkosci odpowiedniej do ilosci potrawy,
ktéra bedzie przygotowywana. Naczynie o duzych
rozmiarach, napetnione do potowy zuzywa duzo energii.

m Gotowaé z matg iloscig wody. W ten sposdéb oszczedza sie
energie i, poza tym, zachowuje sie witaminy i mineraty
zawarte w warzywach.

m Wybrac¢ nizszy poziom mocy.

m Oszczednosc¢ energii.

m tatwiejsza konserwacja i czyszczenie. Potrawy, ktére
wykipiaty, nie przypalajg sie tak szybko.

m Czujnik ciepta i bezpieczenstwa; zasilanie ptyty jest wigczane
lub odcinane natychmiast po dotknieciu elementu
sterujgcego. Indukcyjna strefa grzejna przestaje wydzielaé
ciepto, jesli odstawia sie naczynie bez uprzedniego
wytgczenia strefy.



Odpowiednie naczynia

Naczynia ferromagnetyczne

Do gotowania indukcyjnego mozna uzywac wytacznie naczyn
ferromagnetycznych, z materiatdow takich jak:

m stal emaliowana

m zeliwo

m specjalne naczynia ze stali nierdzewnej do gotowania
indukcyjnego.

Aby stwierdzi¢, czy naczynia sa odpowiednie, nalezy sprawdzic,

Czy sg one przyciggane przez magnes.

Specjalne naczynia do indukcji

Istnieje inny rodzaj specjalnych naczyn do indukgcji, ktérych

podstawa nie jest w catosci ferromagnetyczna. Sprawdzié

srednice, moze ona wptywac zaréwno na wykrycie naczynia jak

i na wynik gotowania.

Nieodpowiednie naczynia

Nigdy nie uzywac naczyn z:

m cienkiej, zwyktej stali

m szkia

m gliny

® miedzi

m aluminium

Charakterystyka dna naczynia

Charakterystyka dna naczyrn moze mieé¢ wptyw na jednolito$¢
wyniku gotowania. Naczynia zrobione z materiatow, ktore
pomagajg rozprowadzac ciepto takie jak naczynia typu

Zapoznanie sie z urzadzeniem

Niniejsza instrukcja obstugi moze mie¢ zastosowanie do
réznych ptyt kuchenki. Na stronie 2 przedstawiony jest ogoiny
widok modeli oraz informacje dotyczace wymiardw.

Panel sterowania

dzieci

Powierzchnia sterowania
=0 funkcjg zabezpieczenia

"sandwich" ze stali nierdzewnej, rozpraszajg ciepto jednolicie,
0szczedzajgc czas i energie.

Brak naczynia lub nieodpowiednia wielkos¢

Jesli nie postawi sie naczynia w wybranej strefie grzejnej lub
jesli jest ono wykonane z nieodpowiedniego materiatu lub
posiada niewtasciwg wielkos¢, poziom mocy wyswietlony na
wskazniku bedzie migat. Postawi¢ odpowiednie naczynie, aby
spowodowac wytgczenie migania. Po uptywie ponad 90
sekund, strefa grzejna wytgczy sie automatycznie.

Puste naczynia lub naczynia z cienkim dnem

Nie podgrzewac pustych naczyn ani nie uzywac naczyn z
cienkim dnem. Ptyta kuchenki posiada wewnetrzny system
zabezpieczen, jednak puste naczynie moze nagrzac sie tak
szybko, ze funkcja "wytgczenie automatyczne" nie bedzie miata
czasu na reakcje i moze osiggngc¢ bardzo wysoka temperature.
Dno naczynia mogtoby nawet stopi¢ sie i uszkodzi¢ szkto ptyty
kuchenki. W tym przypadku, nie dotyka¢ naczynia i wytgczyc
strefe grzejna. Jesli po ostygnieciu nie bedzie dziatata, nalezy
skontaktowac sie z Serwisem Pomocy Technicznej.

Wykrywanie naczynia

Kazda strefa grzejna posiada minimalng granice wykrywania
naczynia, ktéra zmienia sie w zaleznosci od rodzaju materiatu, z
ktdrego jest zrobione uzywane naczynie. Z tego powodu nalezy
uzywac strefy grzejnej, ktérej wielkosé najlepiej odpowiada
Srednicy naczynia.

Podwodjna lub potrojna strefa grzejna

Strefy te moga wykrywac naczynia roznej wielkosci. Strefa
dostosowuje sie automatycznie do materiatu i wtasciwosci
naczynia, witgczajac jedynie pojedyncze lub cate pole, i
dostarcza odpowiedniej mocy, aby zapewni¢ dobry wynik
gotowania.

Wskazania dotyczace
poziomu mocy -5
wydajnosci &

ciepta resztkowego H/hR
funkcji powerboost &

&J
DR
(9
l:|:

Powierzchnia
sterowania

@ wytgcznikiem
gtéownym

mocy

Powierzchnie sterowania
wyborem poziomu

Powierzchnia sterowania
Wr strefg do podgrzewania
naczyn



Powierzchnie sterowania
Dotkniecie symbolu powoduje wtgczenie odpowiedniej funkcji.

Strefy grzejne

Wskazowki

m Dotknigcie wielu symboli jednoczesnie nie powoduje zmiany
ustawien. Pozwala to na wyczyszczenie pola programowania
w przypadku rozlania potraw.

m Powierzchnie sterowania powinny by¢ zawsze suche. Wilgo¢
moze mie¢ niekorzystny wptyw na dziatanie urzadzenia.

Strefa grzejna

Wiaczanie i wytaczanie

O Pojedyncza strefa grzejna

Nalezy stosowac¢ naczynia odpowiedniej wielkosci.

oD Strefa przeznaczona na brytfanne

Strefa wigcza sie automatycznie w przypadku uzycia naczynia, ktérego dno ma

wielkos¢ identyczna, jak strefa zewnetrzna.

() Opornosciowa strefa do podgrzewania
naczyn*

Nacisng¢ symbol 1 .**

* Wiaczenie strefy grzejnej: Zapala sie wskaznik danej strefy grzejnej.

** Zapala sie wskaznik ciepta resztkowego.

Uzywacd wytgcznie naczyn odpowiednich do gotowania indukcyjnego - patrz rozdziat "Odpowiednie naczynia".

Wskaznik ciepta resztkowego

Ptyta kuchenki jest zaopatrzona we wskaznik ciepta
resztkowego dla kazdej strefy grzejnej. Wskazuje on, ktore
strefy grzejne jeszcze sg gorgce. Nalezy unikac dotykania strefy
grzejnej sygnalizowanej przez ten wskaznik.

Programowanie ptyty kuchenki

W tym rozdziale opisany jest sposéb programowania strefy
grzejnej. W tabeli podane sg poziomy mocy oraz czasy
gotowania réznych potraw.

Wiaczanie i wytaczanie ptyty kuchenki
Do wtaczania i wytgczania ptyty kuchenki stuzy wytacznik
gtéwny.

Wigczanie: nacisngé symbol . Zapala sie wskaznik
umieszczony nad wytgcznikiem gtéwnym. Ptyta kuchenki jest
gotowa do dziatania.

Wyigczanie: naciskaé symbol @ do momentu, gdy zniknie
wskaznik umieszczony nad gtdwnym wytacznikiem. Wszystkie
strefy grzejne zostajg wytgczone. Wskaznik ciepta resztkowego
pozostanie zapalony do momentu ostygniecia stref grzejnych.

Wskazdéwka: Ptyta kuchenki wytgcza sie automatycznie, kiedy
wszystkie strefy grzejne pozostajg wytgczone przez ponad 20
sekund.

Programowanie strefy grzejnej

Wybrac¢ zgdany poziom mocy za pomocg symboli + i -.
Poziom mocy 1 = moc minimalna.

Poziom mocy 9 = moc maksymalna.

Kazdy poziom mocy posiada stopien posredni, oznaczony za
pomocg kropki.

Pomimo, ze plyta jest wytaczona, wskaznik f/Hpozostaje
zapalony, dopoki strefa grzejna jest goragca.

Zdjecie naczynia przed wytgczeniem strefy grzejnej powoduje
naprzemienne wys$wietlanie wskaznika /H oraz wybranego
poziomu mocy.

Wybor poziomu mocy:

Ptyta kuchenki powinna by¢ wtgczona.

1.Nacisna¢ symbol + lub - odpowiedniej strefy grzejnej. Na
wskazniku pojawi sie iJ.

2.W ciggu 10 sekund nacisng¢ symbol + lub -. Pojawi sie
ustawienie podstawowe.
Symbol + poziom mocy 9.
Symbol - poziom mocy 4.
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3.Zmiana poziomu mocy: naciska¢ symbol + lub - do
momentu, gdy pojawi sie zadany poziom mocy.

Wytaczenie strefy grzejnej

Przyciskaé symbol + lub - do momentu, gdy pojawi sie &i. Strefa

grzejna wytgcza sie i pojawia sie wskaznik ciepta resztkowego.

Wskazowka: Jesli na danej indukcyjnej strefie grzejnej nie stoi

naczynie, wybrany poziom mocy bedzie miga¢. Po pewnym
czasie, strefa grzejna wytacza sie.



Tabela gotowania

W ponizszej tabeli podane zostaty rozne przyktady. W czasie podgrzewania, miesza¢ od czasu do czasu potrawy z

Czas gotowania zalezy od poziomu mocy, rodzaju, wagi i pure, kremami i gestymi sosami.

jakosci potraw. Z tego wzgledu moze sie on zmieniac. Na poczatku gotowania, uzy¢ poziomu mocy 9.
Poziom mocy ma wptyw na wynik gotowania.

Poziom mocy Czas gotowania wolnego w
do gotowania minutach

wolnego
Topienie
Czekolada, kuwertura czekoladowa, masto, miod 1-1. -
Zelatyna 1-1. -
Podgrzewanie i podtrzymywanie statej temperatury
Gesta zupa warzywna z kawatkami warzyw (np. soczewica) 1-2 -
Mleko** 1.-2. -
Kietbaski gotowane w wodzie** 3-4 -
Rozmrazanie i odgrzewanie
Szpinak gteboko mrozony 2.-3. 5-15 min
Gulasz gteboko mrozony 2.-3. 20-30 min
Gotowanie na wolnym ogniu, doprowadzanie do wrzenia na wolnym ogniu
Klopsiki ziemniaczane 4-5* 20-30 min
Ryba 4-5* 10-15 min
Biate sosy, np. beszamelowy 1-2 3-6 min
Sosy ubijane, np. sos bearnenski, sos holenderski 3-4 8-12 min
Doprowadzanie do wrzenia, gotowanie na parze, przysmazanie
Ryz (z podwdjng iloscig wody) 2-3 15-30 min
Ryz z mlekiem 2-3 25-35 min
Ziemniaki w tupinach 4-5 25-30 min
Ziemniaki obrane z solg 4-5 15-25 min
Makaron 6-7* 6-10 min
Danie jednogarnkowe miesne, zupy 3.-4. 15-60 min
Warzywa 2.-3. 10-20 min
Warzywa gteboko zamrozone 3.-4. 7-20 min
Danie jednogarnkowe migsne w szybkowarze 4.-5. -
Duszenie
Rolada miesna 4-5 50-60 min
Sztufada 4-5 60-100 min
Gulasz 3.-4. 50-60 min
Smazenie**
Sznycle naturalne lub panierowane 6-7 6-10 min
Sznycle gteboko mrozone 6-7 8-12 min
Kotlety naturalne lub panierowane 6-7 8-12 min
Befsztyk (3 cm grubosci) 7-8 8-12 min
Piers kurczaka (2 cm grubosci) 5-6 10-20 min
Piers kurczaka gteboko mrozona 5-6 10-30 min
Ryba lub filet z ryby naturalny 5-6 8-20 min
Ryba lub filet z ryby panierowany 6-7 8-20 min
Ryba panierowana gteboko mrozona, np. paluszki rybne 6-7 8-12 min
Krewetki duze i mate 7-8 4-10 min
Dania gteboko mrozone, np. potrawy z patelni 6-7 6-10 min
Nalesniki 6-7 smazy¢ jedng porcje po drugiej
Tortilla 3.-4. smazy¢ jedng porcje po drugiej
Jajka sadzone 5-6 3-6 min

* Gotowanie na wolnym ogniu bez pokrywki
** Bez pokrywki



Poziom mocy Czas gotowania wolhego w
do gotowania minutach

wolnego

Smazenie w gltebokim ttuszczu** (porcja 150-200g w 1-2 | oleju)

Produkty gteboko mrozone, np. frytki, nuggets z kurczaka 8-9 Smazy¢ jedng porcje po drugiej
Krokiety gteboko mrozone 7-8

Klopsiki 7-8

Mieso, np. kawatki kurczaka 6-7

Ryba panierowana lub w ciescie piwnym 6-7

Warzywa, grzyby, panierowane lub w ciescie piwnym, np. pieczarki 6-7

Desery, np. paczki, owoce w ciescie piwnym 4-5

* Gotowanie na wolnym ogniu bez pokrywki
** Bez pokrywki

Funkcja zabezpieczenia dzieci

Ptyta kuchenki moze by¢ zabezpieczona przed niezamierzonym
wtgczeniem, aby uniemozliwi¢ witgczenie stref grzejnych przez
dzieci.

Wiaczanie i wytaczanie funkciji
zabezpieczenia przed dzieé¢mi
Ptyta kuchenki powinna by¢ wytgczona.

Wtaczenie: nacisngé symbol =0, przyciskajgc przez okoto 4
sekundy. Wskaznik =—0 swieci sie przez 10 sekund. Ptyta
kuchenki zostaje zablokowana.

Funkcja Powerboost

Za pomocg funkcji Powerboost mozna podgrzac¢ potrawy
szybciej niz w przypadku uzycia poziomu mocy 5.

Ograniczenia w stosowaniu

Funkcja ta jest dostepna we wszystkich strefach grzejnych tylko
wtedy, gdy zadna inna strefa grzejna z tej samej grupy nie jest
wtgczona (patrz rysunek). W przeciwnym razie, w polu
wskaznikéw wybranej strefy grzejnej beda migaty & i 5; a
nastepnie zostanie automatycznie ustawiony poziom mocy 5.

‘ Grupa 1 ‘ Grupa 1
@|Q) @96
W@ @ (@)

Grupa 2 ‘ Grupa 2 ‘

Wytaczenie: nacisng¢ symbol =0, przyciskajac przez okoto 4
sekundy. Blokada zostata wytgczona.

Wiaczanie i wytaczanie statego
zabezpieczenia dzieci

Za pomocay tej funkcji, zabezpieczenie dzieci jest automatycznie
uruchamiane po wytaczeniu ptyty kuchenki.

Wiaczanie i wylagczanie

Patrz rozdziat "Ustawienia podstawowe".

Wiaczenie

1. Wybraé poziom mocy 5.

2.Nacisng¢ symbol +. W polu wskaznikéw strefy grzejnej
pojawia sie wskaznik &. Funkcja zostata wtgczona.

Wytaczenie
Nacisng¢ symbol -. Symbol & zniknie, a strefa grzejna powrdci
do poziomu mocy 5. Funkcja Powerboost zostata wytagczona.

Wskazowka: W pewnych okolicznosciach, funkcja Powerboost
moze sie wytgczy¢ automatycznie, w celu ochrony
podzespotdw elektronicznych wewnatrz ptyty.



Automatyczne ograniczenie czasu gotowania

Jesli strefa grzejna pracuje przez diuzszy czas bez zmian
ustawien, zostaje uruchomiona funkcja automatycznego
ograniczenia czasu gotowania.

Strefa grzejna przestaje sie nagrzewac. Na wskazniku strefy
grzejnej miga na przemian Fi 4.

Ustawienia podstawowe

Urzadzenie posiada rézne ustawienia podstawowe. Ustawienia
te mozna dostosowywac do potrzeb uzytkownika.

Po nacisnieciu dowolnego symbolu, wskaznik gasnie. Mozna
ponownie programowac strefe grzejna.

Po wtaczeniu automatycznego ograniczenia czasu gotowania,
funkcja ta dziata w zaleznosci od wybranego poziomu mocy (od
1 do 10 godzin).

Wskaznik Funkcja

c i State zabezpieczenie dzieci

1 Wytaczone.*
i Wigczone.

Sygnaty dzwiekowe

m
my

£ Wiekszo$¢ sygnatéw wytgczona.
i Czes$é sygnatdw wytgczona.
c Wszystkie sygnaty wtgczone.*

£ = Wytaczona.*
{ = 1000 W. moc minimalna.

S lub 5. = maksymalna moc piyty.

Funkcja Power-Management (zarzadzania moca)

cl Powrét do ustawienn domysinych
£ Ustawienia uzytkownika.*

{ Powrdt do ustawien fabrycznych.

* Ustawienie fabryczne

Dostep do ustawien podstawowych
Ptyta kuchenki powinna by¢ wytgczona.
1.Witgczy¢ ptyte kuchenki.

2.W ciggu kolejnych 10 sekund dotkna¢ i przytrzymac¢ symbol
=—0 przez 4 sekundy.

4. Nastepnie wybra¢ zgdane ustawienie za pomocg symboli + i

/
O r_ /12 @) (]
L2/ [ J
Il N
—0 — + a — + A

NUARY, -
Ox_/1 - O 1
L2/ 1< Dl_l
vl
=0 = + A = + A

Po lewej strony panelu, wyéwietla sie = { a po prawej &J.

3.Nacisna¢ kilkakrotnie symbol =0 do momentu, gdy wyswietli
sie wskaznik zadanej funkciji.

5.Ponownie naciska¢ symbol =—0 przez ponad 4 sekundy.
Ustawienia zostaty prawidtowo zapisane w pamieci.

Zakonczenie

Aby zakoriczy¢ ustawienia podstawowe, wytgczy¢ ptyte
kuchenki za pomoca wytacznika gtdwnego.



Konserwacja i czyszczenie

Rady i wskazowki zamieszczone w tym rozdziale moga by¢
pomocne w celu zapewnienia optymalnego czyszczenia i
konserwaciji ptyty kuchenki

Ptyta kuchenki

Czyszczenie

Ptyte nalezy czysci¢ po kazdym gotowaniu. Pozwala to unikngé
przypalenia przyklejonych resztek. Nie nalezy czysci¢ ptyty
kuchenki dopoki nie jest dostatecznie zimna.

Uzywac wytgcznie srodkow czyszczacych odpowiednich do ptyt
kuchenki. Przestrzega¢ wskazéwek podanych na opakowaniu
produktu.

Nigdy nie stosowac:
m Materiatow Sciernych

m Agresywnych srodkéw do czyszczenia, takich jak spraye do
piekarnika lub wywabiacz plam

m Gagbek, ktére moga zarysowad powierzchnie

m Wysokocisnieniowych urzadzen czyszczacych lub urzgdzen
na pare

Usuwanie awarii

Zazwyczaj awarie majg miejsce na skutek drobnych
nieprawidtowosci. Przed skontaktowaniem sie z Serwisem

Skrobak do szkia

Szczegodlnie odporne zabrudzenia usuwac skrobakiem do
szkta.

1.Zdjac¢ zabezpieczenie skrobaka

2. Oczysci¢ powierzchnie ptyty kuchenki ostrzem.

Nie nalezy czysci¢ powierzchni ptyty kuchenki pokrowcem
skrobaka, poniewaz mozna jg porysowac.

A Niebezpieczenstwo obrazen!

Ostrze jest bardzo ostre. Istnieje niebezpieczenstwo
skaleczenia. Zabezpieczy¢ ostrze, gdy nie jest uzywane.
Uszkodzone ostrze nalezy bezzwtocznie wymienic.

Konserwacja

Uzywac¢ dodatku w celu konserwaciji i zabezpieczenia ptyty
kuchenki. Przestrzegac rad i wskazowek, ktére znajdujg sie na
opakowaniu.

Rama ptyty kuchenki

Aby unikng¢ uszkodzenia ramy ptyty kuchenki, nalezy mie¢ na
uwadze nastepujgce wskazowki:

m Uzywac wytacznie cieptej wody z matg iloscig mydta

m Nigdy nie uzywac ostrych przedmiotdéw ani materiatow
Sciernych

m Nie uzywac skrobaka do szkta

Pomocy Technicznej, nalezy wzia¢ pod uwage nastepujgce
rady i sugestie.

Wskaznik Awaria Dziatanie
brak Przerwa w dostawie pradu. Sprawdzi¢ na innych domowych urzgdzeniach elektrycznych, czy
nastgpita przerwa w dostawie pradu.
Urzadzenie nie zostato podtaczone Upewnic¢ sig, ze urzadzenie zostato podtgczone zgodnie ze
zgodnie ze schematem potgczen. schematem potgczen
Uktad elektroniczny nie dziata. Jesli powyzsze dziatania nie rozwigzujg problemu, nalezy
skontaktowagé sie z Serwisem Pomocy Techniczne,j.
£ miga Panel sterowania jest wilgotny lub znajduje Wysuszy¢ powierzchnie panelu sterowania lub usung¢ znajdujacy sie

sie na nim jakis przedmiot.

na nim przedmiot.

£~ +numer/ Awaria uktadu elektronicznego.

o +numer / £

Odtaczy¢ ptyte kuchenki od sieci elektrycznej. Odczekac okoto 30
sekund i ponownie podtgczy¢ ptyte kuchenki do sieci.*

+ numer
FO/Fg Wewnetrzna usterka dziatania urzgdzenia. Odtaczy¢ ptyte kuchenki od sieci elektrycznej. Odczekaé okoto 30
sekund i ponownie podtgczy¢ ptyte kuchenki do sieci.*

FZ Uktad elektroniczny ulegt przegrzaniu i Odczekac, az uktad elektroniczny wystarczajgco ostygnie. Nastepnie
spowodowat wytagczenie odpowiedniegj nacisng¢ dowolny symbol na ptycie kuchenki.*
strefy grzejnej.

FY Uktad elektroniczny ulegt przegrzaniu i
spowodowat wytgczenie wszystkich stref
grzejnych.

e Nieodpowiednie (zbyt wysokie) napiecie Nalezy skontaktowac sie z dystrybutorem energii elektryczne;.
zasilania.

2 H3 Strefa grzejna ulegta przegrzaniu i Odczeka¢ do momentu, gdy uktad elektroniczny wystarczajgco

wytgczyta sie w celu ochrony ptyty
kuchenki.

ostygnie i ponownie wtgczy¢ strefe grzejna.

* Jesli wskazanie nie znika, skontaktowac sie z Serwisem Pomocy Techniczne;.

Nie wolno stawia¢ goracych naczyn na panelu sterowania.
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Zwykly hatas podczas dziatania urzadzenia

Technologia grzania indukcyjnego oparta jest na tworzeniu pol
elektromagnetycznych, ktére powodujg, ze ciepto generowane
jest bezposrednio w dnie naczynia. | wtasnie wspomniane pola
elektromagnetyczne, zaleznie od konstrukcji naczynia, moga

powodowac pewne dzwieki lub wibracje, jak te opisane ponizej:

Niskotonowe buczenie jak w transformatorze

Ten hatas pojawia sie w czasie gotowania przy wysokim
poziomie mocy. Jego przyczyng jest duza ilos¢ energii, ktéra
jest przekazywana z ptyty kuchenki do naczynia. Ten hatas
znika lub stabnie po zmniejszeniu poziomu mocy.
Niskotonowy gwizd

Ten hatas wystepuje, kiedy naczynie jest puste. Hatas znika po
umieszczeniu w naczyniu potraw lub po wlaniu do niego wody.

Trzaski

Ten hatas wystepuje w przypadku naczyn, ktére sktadajg sie z
wielu warstw réznych materiatéw. Jest on spowodowany
wibracjami, ktdre pojawiajg sie na powierzchniach tgczenia

Serwis

W razie koniecznosci naprawy urzgdzenia nalezy skontaktowad
sie z naszym serwisem.

Numer E i numer FD:

Serwisowi nalezy podaé¢ symbol produktu (E-Nr) oraz numer
fabryczny (FD) urzadzenia. Tabliczka znamionowa z tymi
numerami znajduje sie w metryczce urzgdzenia.

Nalezy pamietac, ze wezwanie pracownika serwisu w
przypadku nieprawidtowej obstugi urzgdzenia jest odptatne
rowniez w okresie gwarancyjnym.

Adresy serwiséw wszystkich krajow znajdujag sie w zatgczonym
spisie autoryzowanych serwisow.

poszczegolnych warstw materiatéw. Hatas ten pochodzi z
naczynia. llos¢ i sposdb gotowania potraw moze sie zmieniad.

Wysokotonowe gwizdy

Ten hatas wystepuje przede wszystkim w naczyniach
sktadajgcych sie z wielu warstw réznych materiatow, ktore
poddawane sg dziataniu maksymalnej mocy grzewczej przy
jednoczesnym uzyciu dwdch stref grzejnych. Gwizdy te zanikajg
lub sg rzadsze po obnizeniu mocy.

Hatas wentylatora

W celu prawidtowej pracy uktadu elektronicznego, ptyta
kuchenki powinna dziata¢ z zachowaniem kontroli temperatury.
W tym celu ptyta kuchenki jest wyposazona w wentylator, ktdry
uruchamia sie po wykryciu zmiany temperatury na skutek
zmiany poziomu mocy. Wentylator moze réwniez dziata¢ na
skutek inercji, po wytaczeniu ptyty kuchenki, jesli wykryta
temperatura wcigz jest zbyt wysoka.

Opisane dzwieki sg normalnymi zjawiskami zwigzanymi z
technologig indukcyjng i nie oznaczajg awarii.

Zlecenie naprawy oraz pomoc w razie usterki
PL 0801 191 534

Prosimy zaufa¢ kompetencjom producenta. W ten sposdb
mozna zapewnic, ze naprawy przeprowadzane bedg przez
wykwalifikowanych technikdw serwisu, wyposazonych w
oryginalne czesci zamienne.
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