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DROGI KLIENCIE!

Whbudowana ptyta ceramiczna jest przeznaczona wytgcznie do uzytkowania

w gospodarstwach domowych. Materiaty stosowane w opakowaniach sg przyjazne dla
Srodowiska i mogg by¢ poddane recyklingowi, usuniete lub zniszczone bez zagrozenia
dla Srodowiska. Aby rozpoznac te cechy, wszystkie materiaty opakowaniowe zostaty
oznaczone odpowiednim symbolem.

Po zakohczeniu cyklu zycia urzadzenia, gdy nie zamierzajg go Panstwo juz uzywacé,
nalezy uwazaé, aby nie zanieczy$ci¢ Srodowiska. Stare urzadzenie nalezy usuna¢

na autoryzowane sktadowisko przeznaczone dla urzadzen AGD.

INSTRUKCJA UZYTKOWANIA

Instrukcje uzycia zostaty przygotowane dla uzytkownika i opisujg wtasciwosci i sposéb
obstugi urzadzenia. Instrukcja dotyczy réznych modeli z tej samej rodziny urzadzen,
dlatego tez mozna w niej znalez¢ informacje i opisy, ktére moga nie dotyczy¢ Panstwa
urzadzenia.

INSTRUKCJA INSTALAC]JI

Urzadzenie nalezy podtaczy¢ do zasilania zgodnie z instrukcjami z rozdziatu ,,Potaczenia
elektryczne” oraz zgodnie z obowiazujacymi przepisami i normami. Potgczenia moga byc¢
wykonywane tylko przez wykwalifikowany personel.

TABLICZKA ZNAMIONOWA
Tabliczka znamionowa z podstawowymi informacjami znajduje sie pod urzadzeniem.

OCHRONA PRZECIWPOZAROWA

Urzadzenia mozna montowac¢ z boku obok wysokiej szafy kuchennej, ktérej wysoko$é
moze przekracza¢ wysokoS¢ urzadzenia. Po przeciwnej stronie wolno tylko montowaé
szafe kuchenng o takiej samej wysokosci, jak urzadzenie.



WAZNE OSTRZEZENIA

Urzadzenie moze byé wbudowane i potaczone z zasilaniem tylko przez
wykwalifikowanego elektryka.

Pewne obszary powierzchni ptyty (obok powierzchni grzewczych) sg gorace podczas
pracy. Nalezy zwraca¢ uwage, aby dzieci nie przebywaty w poblizu urzadzenia i nalezy
je ostrzec przed niebezpieczenstwem poparzenia.

Goracy olej tatwo sie zapala, dlatego nalezy zachowaé ostrozno$¢ podczas
przygotowywania takiej zywnosci.

Ptyty grzewcze nie moga byé pozostawiane wtgczone bez umieszczonych na nich
naczyn.

Nie wolno stosowac¢ urzadzenia do ogrzewania otoczenia.

Nie wolno uzywaé ptyty ceramicznej jako powierzchni roboczej. Ostre przedmioty
moga uszkodzi¢ powierzchnig ptyty.

Nie wolno umieszczaé na ptycie zadnych metalowych przedmiotdw, takich jak noze,
widelce, tyzki, pokrywki itp., poniewaz moga one sie bardzo rozgrzewac.
Przygotowywanie zywnos$ci w naczyniach z aluminium lub tworzywa jest zabronione.
Nie wolno umieszczaé zadnych przedmiotéw z tworzywa lub folii aluminiowej

na powierzchni.

W przypadku, gdy inne urzadzenia sg podtgczone do zasilania elektrycznego w poblizu
ptyty, nalezy zapobiec przed kontaktem kabla zasilajacego z gorgcymi strefami
gotowania.

Nie wolno przechowywac palnych lub wrazliwych na temperature przedmiotéw, takich
jak Srodki czyszczace, spraye, detergenty itp. pod urzadzeniem.

Nie wolno uzywaé peknietych lub uszkodzonych ptyt ceramicznych. W przypadku
zauwazenia widocznych peknie¢ na powierzchni nalezy natychmiast odcigcC zasilanie.
W przypadku niesprawnosci dziatania nalezy odtgczy¢ urzadzenie od zasilania

i skontaktowac sie z serwisem.

Nie uzywa¢ myjek parowych wysokocisnieniowych ani goracej pary do czyszczenia.

Urzadzenie zostato wyprodukowane zgodnie z odpowiednimi normami bezpieczenstwa.

Niemniej jednak zalecamy zdecydowanie, aby osoby o upos$ledzonej sprawnosci
fizycznej, motorycznej lub umystowej lub osoby o nieodpowiednim doswiadczeniu lub
wiedzy nie uzywaty tego urzadzenia, jezeli nie sg one nadzorowane. To samo zalecenie
dotyczy przypadku, gdy urzadzenie jest uzywane przez osoby matoletnie.

Ten symbol na produkcie lub opakowaniu oznacza, ze produktu nie wolno
traktowac jak odpad domowy. Nalezy go przekaza¢ do odpowiedniego punktu
zbidrki dla recyklingu urzadzen elektrycznych i elektronicznych. Zapewniajgc
r— prawidtowe usuwanie tego produktu pomozesz wyeliminowac potencjalne
konsekwencje dla srodowiska i zdrowia ludzkiego, ktére mogtyby
w przeciwnym razie by¢ spowodowane przez nieodpowiednie traktowanie odpadéw tego
produktu. W celu uzyskania doktadniejszych informacji odnosnie recyklingu tego
produktu prosze skontaktowac sie z lokalnym urzedem miejskim, jednostka zajmujaca sie
usuwaniem odpadow lub ze sklepem, w ktérym produkt zostat zakupiony.

ZASADA DZIALANIA PLYTY GRZEWCZE]

= Ptyta ceramiczna jest wyposazona w trzy lub cztery pola grzewcze. Powierzchnia ptyty
jest catkowicie ptaska i gtadka, bez krawedzi, w ktérych mégtby gromadzi¢ sie brud.

* Ptyta jest wyposazona w indukcyjne elementy grzewcze o duzej mocy. Ciepto jest
generowane bezposrednio na dnie naczynia, gdzie jest najbardziej potrzebne, bez
zadnych strat przez ceramiczng powierzchnie szkta. W ten sposéb wymagana ilo$¢
energii jest znacznie mniejsza w poréwnaniu z tradycyjnymi grzatkami, ktére dziataja
na zasadzie promieniowania.

* Ptyta ceramiczna nie jest ogrzewana bezposrednio, lecz tylko przez ciepto powrotne
transmitowane przez garnek. To ciepto jest ,,cieptem pozostatym” po wytaczeniu
ptyty grzewczej. Indukcyjna ptyta grzewcza generuje ciepto z cewki indukcyjnej,
zainstalowanej pod powierzchnig ceramiczna. Cewka wytwarza pole magnetyczne
u spodu naczynia (ktére moze zosta¢ magnetyzowane), ktére z kolei powoduje wirujacy
przeptyw pradu, ktéry nastepnie ogrzewa goraca ptyte.

WAZNE!

W przypadku rozsypania cukru lub innej stodzonej substancji na ptyte grzewczg, nalezy
ja natychmiast zetrze¢ i usunac resztki cukru skrobakiem, gdy strefa gotowania jest
jeszcze ciepta, w przeciwnym razie moze doj$¢ do uszkodzenia ptyty grzewczej.
Nalezy unika¢ czyszczenia ptyty grzewczej, gdy strefy gotowania sa jeszcze ciepte,
poniewaz moze to doprowadzi¢ do uszkodzenia ptyty.
Gdy jaki$ przedmiot spadnie na ptyte ostrg krawedzig skierowana w dét, moze
to spowodowac¢ pekniecie ptyty / panela ceramicznego. Konsekwencje sg widoczne
natychmiast lub po chwili. W przypadku pojawienia si¢ widocznego pekniecia nalezy
natychmiast odtgczy¢ urzadzenie od zasilania.
= W przypadku rozsypania cukru lub zywnoSci zawierajacej cukier na goracej ptycie
ceramicznej nalezy ja natychmiast wytrzec.



GARNKI PRZYSTOSOWANE DO PLYT INDUKCYJNYCH

* Indukcyjna ptyta grzewcza bedzie dziata¢ znakomicie, gdy stosowane beda
odpowiednie garnki.

= Garnek powinien znajdowac sie na $rodku ptyty grzewczej podczas gotowania.

= Odpowiednim garnkiem jest taki, ktéry umozliwia indukcje, na przyktad stalowy,
emaliowany lub ze stali stopowej. Garnki wykonane ze stali stopowej z miedzianym lub
aluminiowym dnem lub naczynia szklane sg nieodpowiednie.

= W przypadku stosowania szybkowaréw (,garnek ekonomiczny”) nalezy je caty
czas nadzorowa¢ do momentu osiggnigcia prawidtowego ci$nienia. Ptyta grzewcza
powinna najpierw dziataé z maksymalng moca, nastepnie nalezy postepowaé zgodnie
z instrukcjami producenta i stosowa¢ odpowiedni czujnik zwiekszenia mocy.

* Podczas kupowania garnkéw nalezy sprawdzi¢, czy sg oznaczone ,,umozliwia indukcje”.

Strefy gotowania Min. @ dna garnka Max. @ dna garnka
@160 mm @110 mm @160 mm
?180 mm @110 mm @180 mm

Test magnetyczny

Za pomocg matego magnesu sprawdzi¢, czy dno garnka jest magnetyczne. Tylko te
garnki, do ktérych dna magnes sie przyczepia, nadaja sie do gotowania indukcyjnego.

Rozpoznawanie garnkéw

Jedng z waznych zalet indukcyjnej ptyty grzewczej jest rozpoznawanie garnkow. Nawet
jezeli na ptycie grzewczej nie ma garnkow lub gdy Srednica garnka jest mniejsza niz
$rednica pola grzewczego, nie wystepuja straty energii termicznej. Gdy ptyta grzewcza
jest witgczona, wskaznik mocy wyswietla litere ,U”. Po umieszczeniu garnka wybranym
polu grzewczym w ciggu kolejnych 10sekund, ptyta grzewcza rozpoznaje garnek i wtgcza
ustawiong warto$¢ mocy.

W chwili zabrania garnka z ptyty grzewczej moc jest zawieszana. W przypadku
umieszczenia mniejszego garnka na ptycie grzewczej i jego rozpoznaniu, ptyta grzewcza
uzyje tylko iloSci energii wymaganej do ogrzania garnka w zaleznosci od jego wielkosci.

Ptyta grzewcza moze zosta¢ uszkodzona, gdy:

= zostanie wigczona i pozostawiona pusta lub po umieszczeniu na niej pustego naczynia;

* uzyte zostana gliniane naczynia, ktére moga zarysowac powierzchnie

* dno garnka nie zostanie wytarte do sucha przed umieszczeniem garnka na ptycie
ceramicznej; indukcja cieplna jest utrudniona i istnieje mozliwo$¢ uszkodzenia ptyty
grzewczej;

= gdy nie beda uzywane odpowiednie garnki, ktére moga by¢ magnetyzowane: garnki
stalowe, emaliowane lub garnki ze stali stopowej; ptyta indukcyjna nie bedzie dziatac.



REGULACJA MOCY

Moc ogrzewania pdl grzewczych mozna ustawic¢ na dziewieciu réznych
poziomach.

Ponizsza tabela przedstawia zastosowanie kazdego ustawienia mocy.

Moc | Cel

0 Wytaczona, uzywanie pozostatego ciepta

1-2 | Utrzymywanie ciepta zywnosci, powolne gotowanie na matym ogniu matych
ilosci

3 Powolne gotowanie na matym ogniu (kontynuacja gotowania po uruchomieniu
z duzg moca)

4-5 | Powolne gotowanie (kontynuacja) wiekszych ilosci, smazenie wiekszych porcji

6 Smazenie, przyrumienianie

7-8 | Smazenie

9 Poczatek gotowania, smazenie

A Automatyczne ustawienia poczatkowe

PORADY DOTYCZACE OSZCZEDNOSCI ENERGII

= Kupujac garnki nalezy zwracac¢ uwage na dobor wielkosci: Srednica garnka zazwyczaj
dotyczy gbérnej krawedzi garnka, ktéra jest czesto wieksza, niz dno garnka.

= Parowe garnki ciSnieniowe (garnki ekonomiczne), wykorzystujace cisnienie w dobrze
uszczelnionym wnetrzu, sg szczegdlnie ekonomiczne i pozwalajg zaoszczedzié czas
i energie. Krétszy czas gotowania pozostawia wiecej witamin w zywno$ci.

* Nalezy zawsze pozostawia¢ odpowiednig iloS¢ wody w garnkach cisnieniowych,
w przeciwnym razie moze doj$¢ do przegrzania, co moze spowodowa¢ uszkodzenie
garnka i ptyty grzewczej.

= Garnek nalezy zawsze przykrywaé pokrywka o odpowiednich rozmiarach.

= Stosowaé garnek dostosowany wielko$cig do iloSci przygotowywanej zywnosci.
W przypadku stosowania garnkow o nadmiernej wielkoSci zuzywana jest znacznie
wieksza ilos¢ energii.

PLYTA CERAMICZNA

Indukcyjne pole grzewcze lewy przéd
Indukcyjne pole grzewcze lewy tyt
Indukcyjne pole grzewcze prawy tyt
Indukcyjne pole grzewcze prawy przod

ok wbnd =

Panel sterowania ptyta

ELEMENTY STEROWANIA PEYTA
(TC PANEL STERUJACY)

A Sensor wtacza/wytacza WE/ WYL
B Wyswietlacze mocy lub pozostatego ciepta
B1 Kropka dziesietna na wyswietlaczu mocy:

Wt mozliwe sterowanie moca ptyty
grzewczej

Wyt sterowanie mocg ptyty grzewczej
niemozliwe
C Sensor wyboru pola grzewczego
i WE/WYL (+)
Sensor Wt /WYt blokady dzieciecej

Sensor (-)

D
E
F Funkcja pauzy
G Sensor minutnika Wk /WY¢, (+)
H Wyswietlacz minutnika
H1 Lampka sygnalizacyjna pola sterowanego z wykorzystaniem minutnika
H2 Kropka dziesietna na wy$wietlaczu minutnika
Wt mozliwo$¢ ustawiania czasu

Wyt: ustawianie czasu niemozliwe



STEROWANIE PLYTA

= Po wigczeniu ptyty ceramicznej na moment zaswieca sie wszystkie wyswietlacze. Ptyta
jest gotowa do pracy.

= Ptyta jest wyposazona w sensory ktére zostajg wtaczone po dotknieciu odpowiedniego
okregu przez co najmniej jedng sekunde.

= Uaktywnienie kazdego sensora jest sygnalizowane sygnatem dzwiekowym.

* Nalezy unika¢ umieszczania wszelkich obiektéw na powierzchni czujnika (mozliwa
sygnalizacja bteddow).

= Powierzchnia musi byé zawsze czysta.

UAKTYWNIANIE PLYTY

= Dotkna¢ sensor Wt /WYt (A) przez co najmniej jedna sekunde

= Ptyta jest teraz aktywna i wszystkie wskaZniki mocy pél grzewczych (B) wskazuja »0x,
kropka dziesietna (B1) miga.

Teraz nalezy wybracé kolejne ustawienie w ciagu 20 sekund, w przeciwnym razie

ptyta ponownie sie wytaczy.

WLACZANIE POL GRZEWCZYCH

* Po wigczeniu ptyty za pomoca sensora Wt /WYL (A) w ciggu kolejnych 20 sekund
uruchamia sie jedno z pél grzewczych.
= Dotkna¢ sensora wybranego pola grzewczego (C), jego wskaznik mocy wskaze »0«
i zadwieci sie kropka dziesietna (B1).
= Dotykajac sensory »+¢ (C) lub »-« (E) ustawi¢ zadang moc gotowania od 1 do 9.
Ciagte dotykanie sensoréw »+« (C) lub »-« (E) powoduje automatyczne zwiekszenie
lub zmniejszenie poziomu mocy. Inna procedura jest krokowa zmiana zasilania
poprzez bezposrednie dotkniecie odpowiednich sensoréw.

Nastawa jest zawsze mozliwa tylko dla jednego pola grzewczego na raz - tej

ze $wiecaca kropka dziesietng na (B1). Wyswietlacz mocy wskazuje »0« lub ,H”,

w zalezno$ci od aktualnej temperatury ptyty (patrz rozdziat Wskaznik pozostatego
ciepta).

Mozna réwniez wytgczy¢ grzanie przed zakonczeniem gotowania i wykorzystaé
pozostate ciepto, oszczedzajac energie.

WYLACZANIE POL GRZEWCZYCH

= Wybrane pole grzewcze musi by¢ uaktywnione, kropka dziesigtna (B1) jest
wigczona.

= Dotknigcie sensora ptyty grzewczej »-« (E) ustawia poziom mocy na »0«. Po 10
sekundach ptyta grzewcza sie wytaczy.

Szybka dezaktywacja

= Wybrane pole grzewcze musi by¢ uaktywnione, kropka dziesietna (B1) jest wtgczona.
= Dotkna¢ réwnocze$nie sensory (+) i (-) (C i E), pole grzewcze natychmiast sie wytaczy.

WYLACZANIE PLYTY
= Ptyte wytacza sie dotykajgc sensora Wt /WYL (A).

BLOKOWANIE JEDNOSTKI STEROWANIA / BLOKADA PRZED DZIECMI

Cate urzadzenie mozna zablokowac¢/
odblokowa¢ za pomoca wytgcznika blokady
bezpieczenstwa (D) w celu zapobiegniecia
przed niezamierzonym uzyciem. Funkcja
stuzy réwniez jako blokada przed dzieémi.
Lampka pilotowa oznacza, ze funkcja blokady
bezpieczenstwa zostata wtgczona.

Dopdki funkcja blokady jest wtgczona,
przyciski nie dziataja.

Gdy funkcja blokady bezpieczenstwa jest
aktywna i przypadkowo wytgczono ptyte,
funkcja ta bedzie caty czas wtgczona

po ponownym wtgczeniu ptyty.

1



WSKAZNIK POZOSTALEGO CIEPLA

Ptyta ceramiczna posiada rowniez wskaznik
pozostatego ciepta ,H”. Ptyty grzewcze nie
sg ogrzewane bezposrednio, lecz poprzez
ciepto powrotne promieniujgce z garnka.
Dopdki symbol ,H” $wieci po wytaczeniu
ptyty grzewczej, pozostate ciepto moze byc¢
wykorzystywane do ogrzewania potraw lub
do topienia.

Nawet po zniknieciu sygnatu ostrzezenia ,,H”
pole grzewcze moze by¢ gorace. Zachowac
ostroznos¢, niebezpieczenstwo oparzenial

AUTOMATYCZNE SZYBKIE OGRZEWANIE

Cata ptyta jest wyposazona w specjalny mechanizm umozliwiajacy dziatanie pdl
grzewczych przy petnej mocy na poczatku gotowania, niezaleznie od wybranych
ustawien. Po pewnym czasie moc pola grzewczego powraca do pierwotnie ustawionej
wartoéci (1 do 9).

Podczas stosowania tego mechanizmu nalezy jedynie wybra¢ odpowiedni poziom mocy
dla zamierzonego przygotowania zywnosci, ktéry bedzie uzywany podczas tej okreslonej
sesji gotowania.

Aktywacja automatycznego szybkiego ogrzewania

* wybrane pole grzewcze nalezy ustawi¢ na poziom ,,0”.

* Dotkna¢ sensora ,E”, a wy$Swietlacz przetaczy sie na ustawienia mocy 9.

= Dopdki kropka dziesietna (B1) $wieci sie, dotknaé sensor ,+” (C) odpowiedniego pola
grzewczego, a na wysSwietlaczu pojawi sie litera ,A”.

* Wybrac zadany poziom mocy. Wskaznik mocy wySwietli naprzemiennie symbol ,,A”
i wybrang warto$¢ mocy. Po zakonczeniu okresu szybkiego ogrzewania ptyta grzewcza

przetaczy sie na wybrane ustawienie mocy, wyswietlane w sposoéb ciagty na wskazniku.

Wskazéwka

= Jezeli przycisk wyboru mocy pozostanie na poziomie 0 przez trzy sekundy
po automatycznym uaktywnieniu szybkiego ogrzewania, czyli w przypadku braku

wyboru nastawy mocy dla regularnego gotowania, nastgpi wytaczenie funkcji szybkiego

gotowania.

* Po zdjeciu naczynia z ptyty grzewczej i po ponownym jego ustawieniu na ptycie
grzewczej w ciggu 5 sekund, funkcja szybkiego ogrzewania ponownie zostanie
wigczona.

Ustaw. mocy 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Czas gotowania

. 0,8 | 24|38 52]|68]|20]| 283602
z maksymalng mocg (min.)

Po uaktywnieniu funkcji automatycznego szybkiego ogrzewania i wtaczenia
bardzo mocnego ogrzewania, to ostatnie ma wiekszg wage nad ustawieniem
automatycznym.

Wytacznik bezpieczenstwa wytaczony

Ustaw. mocy 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Godziny do momentu

. . 6 6 5 5 4 1.5 (15|15 |15
wytgczenia awaryjnego

Maksymalna ciggta praca okreslonej ptyty grzewczej jest ograniczona, a czas trwania jest
wskazany w powyzszej tabeli. Gdy ptyta grzewcza zostanie wytgczona przez mechanizm
zabezpieczajgcy, wskaznik wyswietla symbole ,0” lub ,,H” w przypadku pozostatego
ciepta.

W takich przypadkach nalezy wytaczy¢ ptyte grzewcza dotykajac odpowiedni sensor
nastawy mocy (C).
Przyktad:

Ustawié ptyte grzewcza na poziom mocy 5 i pozwoli¢ jej dziata¢ przez pewien czas. Jezeli
powyzsze ustawienia nie zostang zmienione, mechanizm bezpieczeAstwa wytaczy ptyte
po 4 godzinach.

Zabezpieczenie przed przegrzaniem

Indukcyjna ptyta grzewcza jest rowniez wyposazona w urzadzenie zabezpieczajgce przed
przegrzaniem, ktdre chroni czesci elektroniczne przed uszkodzeniem. Urzgdzenie dziata
na kilku poziomach.

Gdy temperatura ptyty grzewczej wzrasta nadmiernie, wtgcza sie wentylator
dwustopniowy.

Jezeli to nie wystarcza, nastepuje dezaktywacja ogrzewania z maksymalng moca

i urzadzenie zabezpieczajace redukuje moc cieplng niektorych pol grzewczych lub
catkowicie je wytacza. Po ochtodzeniu ptyty grzewczej petna moc ptyty grzewczej jest
ponownie dostepna.




MINUTNIK

Minutnik utatwia procedure gotowania poprzez
mozliwo$¢ nastawy czasu dziatania grzania,
mozna go réwniez uzy¢ jako alarmu.

Aktywacja minutnika

* Dotkna¢ sensor Wt./WYt (C) odpowiedniego
pola grzewczego. Kropka dziesietna (B1) jest
wtgczona.

= Dotykajac sensoréw »+¢ (C) lub »-« (E)
ustawic¢ zadang moc gotowania od 1 do 9.

* Dotkna¢ sensora Wt /WYt minutnika (G)
celem jego aktywacji. Wy$wietlacz minutnika (H) wskazuje »00«.

= Dotykajac sensordw »+¢ (G) lub »-« (E) ustawic zgdany czas gotowania (od 01 do
99). Po kilku sekundach minutnik zacznie dziata¢. Lampka kontrolna sterowanej
minutnikiem ptyty grzewczej (H1) $wieci.

Mozna uzyé minutnika do ustawienia doktadnego czasu gotowania dla pola
grzewczego w tym samym czasie. Aby przyspieszyé ustawianie minutnika nalezy
wcisngé i przytrzymaé odpowiednie sensory »+« lub »-« (G lub E)

Zmiana ustawionego czasu gotowania

* Mozna zmieni¢ ustawiony czas gotowania w dowolnym momencie podczas pracy ptyty
grzewczej.

= Dotkna¢ sensora Wt /WYL (C), aby wybra¢ pole grzewcze. Kropka dziesietna (B1) jest
witgczona.

* Dotkna¢ sensora Wt /WYt minutnika(G) celem jego aktywacji. Wyswietlacz (H1)
wybranego pola grzewczego miga.

= Dotykajac sensordw »+« (G) lub »-« (E) ustawié nowy zadany czas gotowania.

Pozostaty czas gotowania

Mozna wys$wietli¢ pozostaty czas gotowania dotykajac sensora Wk /WYL
pola grzewczego (C).

Wytaczanie minutnika

Po uptywie ustawionego czasu rozbrzmiewa sygnat dzwiekowy, ktéry albo mozna
wytaczyé dotykajac dowolny sensor, albo pozostawiajac go do automatycznego
wytgczenia po 2 minutach.

Wytaczanie minutnika przed uptywem ustawionego czasu:

= DotknaC sensora Wt /WYt (C), aby wybra¢ zadane pole grzewcze Kropka dziesietna
(B1) jest wtaczona.

* Dotkna¢ sensora Wt /WYt minutnika(G).

= Dotykajac sensor »-¢ (E) ustawi¢ czas gotowania na »00«. Funkcja minutnika jest
wytaczona, lecz ptyta grzewcza dziata do momentu jej manualnego wytaczenia.

Szybkie wytgczenie

= Dotknac¢ sensor Wt/WYt (C), aby wybrac pole grzewcze. Kropka dziesietna (B1) jest
witgczona.

= Réwnocze$nie dotkng¢ oba sensory »+¢ i »-¢ (G i E) i wytaczy¢ minutnika. Wy$wietlacz
minutnika (H) wskazuje »00«, a wskaznik ptyty grzewczej wy$wietla ustawiony poziom
mocy.

FUNKCJA ALARMU

Minutnik mozna stosowac tylko jako alarm, jezeli nie jest uzywany do sterowania czasem
jednego z pdl grzejnych.

Ustawienia Minutnika

Przy wytaczonej ptycie:

= Dotknac¢ sensor Wt /WYt ptyty (A) celem uaktywnienia ptyty.
= Dotkna¢ sensor Wt/WYL minutnika (G) celem jego aktywaciji.
= Dotykajac sensordw »+¢ (G) lub »-« (E) ustawi¢ nowy zadany czas gotowania.

Wytaczanie alarmu

Po uptywie ustawionego czasu rozbrzmiewa sygnat dzwigkowy, ktory albo mozna
wytaczy¢ dotykjac dowolny sensor, albo pozostawiajgc go do automatycznego wytaczenia
po 2 minutach.

Jezeli chcemy wytaczy¢ minutnik przed uptywem ustawionego czasu:

= Dotkna¢ sensor Wt/WYL minutnika (G).

= Dotykajac sensor »-¢ (E) ustawi¢ czas gotowania na »00¢«. Funkcje alarmowe
sg wytagczone. Réwnoczes$nie dotykajac oba sensory »+« i« (Gi E) i wytaczyé
minutnik.

= Gdy alarm jest uaktywniony, nie mozna ustawi¢ minutnika dla pola grzewczego.

(W celu wtaczenia funkcji ustawiania minutnika alarm musi byé wytaczony).



FUNKCJA PAUZY

Po uaktywnieniu jednej lub kilku stref
gotowania mozliwe jest przerwane procesu
ogrzewania naciskajac przycisk pauzy (F).
Wszystkie wySwietlacze stref gotowania
wyswietlajg symbol pauzy ,,II”.

Aktywna strefa gotowania przestanie sig
ogrzewac.

Aby opusci¢ tryb pauzy nalezy dotknac
ponownie sensor pauzy (F) a nastepnie jeden
ze wskaznikow wrazliwych na dotyk.
Funkcja pauzy wytaczy sie automatycznie
po 10 minutach.

OGRANICZENIE MOCY

W przypadkach, gdy ptyta pracuje juz przez pewien czas, aby zmienic¢ limit mocy przed
kontynuacja planowania, nalezy wytaczy¢ zasilanie i ponownie wtgczy¢ po kilku minutach.

Pobdér mocy wynosi 2800 W, lecz mozna go zwiekszyé do 5600 W.

Przygotowanie:

= Konfiguracja jest mozliwa tylko w ciggu 10 minut po podtaczeniu do zasilania.
= TC (panel sterujacy) pozostaje wytgczony (wszystkie wyswietlacze sg czarne).

Wejscie do menu serwisowego:

= Dotknac¢ jednoczesnie ,,Wt/ Wyt blokady (D)” i ,,Minus” -> przytrzymac przez 5 sekund.
= [C]i[1] wyswietlaja sie kolejno na ,,lewym tylnym” wyswietlaczu. [1] wysSwietla sie
na ,lewym przednim” wyswietlaczu.

Wejscie do punktu menu serwisowego dla konfiguracji:

= DotknacC ,lewy przedni” przycisk strefy gotowania aby przetaczy¢ pomiedzy ,171,,0”.
= Zapisa¢ aktualny status naciskajac i przytrzymujac przycisk Wt/ Wyt.

~Lewy tylny” wyswietl. »Lewy przedni” wys$wietl. Opis
Co 0 Konfiguracja poczatk.
c 0 Brak ograniczenia mocy
1 Ograniczenie mocy

PROCEDURA KONFIGURAC]I

Przygotowanie

= Nalezy zdjac¢ ze stref gotowania wszystkie garnki i patelnie.

= Nalezy przygotowaé garnek odpowiedni do systemdw indukcyjnych. Wielko$¢ garnka
powinna wynosi¢ minimum 80% najwiekszej Srednicy IHE.

= Konfiguracja jest mozliwa tylko w ciggu 10 minut po podtaczeniu do zasilania.

= TC pozostaje wytaczony (wszystkie wySwietlacze sg czarne).

Wejscie do menu serwisowego:

= Dotkna¢ jednoczes$nie ,Wt/Wyt (D) blokady i ,,Minus” -> przytrzymaé przez 5 sekund.
= [C]i[1] wyswietlajg sie kolejno na ,lewym tylnym” wyswietlaczu. [1] wysSwietla sie
na ,lewym przednim” wyswietlaczu.

Wejscie punktu menu serwisowego dla konfiguracji:

= Dotkna¢ przycisk ,lewy tylny” strefy gotowania.
= Dotkna¢ przycisk minus. ,Lewy tylny" wyswietlacz zmieni sie z ,1” na ,,0”.
* Rozpocza¢ proces konfiguracji naciskajac i przytrzymujac przycisk Wt/ Wyt.

Proces konfiguracji:

* Po udanym wpisie do menu konfiguracji: Pojawi sie ,C” dla nieskonfigurowanych stref
gotowania i ,-” dla skonfigurowanych.

= W celu konfiguracji nalezy umie$ci¢ garnek na strefach gotowania; nastepnie nalezy
nacisngc przycisk strefy gotowania (przypisanie IHE do pozycji -> zapisanie w IHE SW).

= Juz skonfigurowane strefy gotowania nie moga zosta¢ ponownie skonfigurowane bez
wczesniejszego skasowania.

Wazne informacje:

* Podczas procesu konfiguracji nie wolno umieszczaé wiecej niz jednego garnka
na ptycie.

= W przypadku btednej konfiguracji, przed ponownym rozpoczeciem nalezy usungc
wszystkie konfiguracje w systemie.

= W przypadku dwdch lub wiecej IHE o takiej samej konfiguracji na ptycie, TC wykryje
to w wiekszos$ci przypadkéw i nastapi wyswietlenie ,,E4”. JeZeli taki problem nie zostat
wykryty automatycznie, konfiguracja jest niemozliwa. Nalezy usunaé konfiguracje
systemu.

= Jezeli status przerwanej konfiguracji nie zostanie zmieniony w ciggu nastepnych 5
sekund -> mozna zresetowa¢ aktywne IHE.
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INSTRUKCJE BEZPIECZ?NSTWA
| WYSWIETLACZ BLEDOW

KOD BLEDU | OPIS BLEDU SPOSOB POSTEPOWANIA

E5 Btad na ptycie filtréow SKONTAKTOWAC SIE Z AUTORYZOWANYM
CENTRUM POMOCY TECHNICZNEJ - PODAJAC
KOD BtEDU

E6 Btad na jednostce zasilania SKONTAKTOWAC SIE Z AUTORYZOWANYM
CENTRUM POMOCY TECHNICZNEJ - PODAJAC
KOD BtEDU

E9 Usterka czujnika temperatury cewki SKONTAKTOWAC SIE Z AUTORYZOWANYM

CENTRUM POMOCY TECHNICZNE] - PODAJAC
KOD BtEDU

KOD BtEDU | OPIS BLEDU SPOSOB POSTEPOWANIA
ERO3 & Ciagte uzycie sensoréw; Panel sterujacy | Jezeli problem wciaz wystepuje
ciggty ton wytacza urzadzenie po 10s. Powdd; SKONTAKTOWAC SIE Z AUTORYZOWANYM
Woda lub naczynia na na panelu CENTRUM POMOCY TECHNICZNE) - PODAJAC
sterowania KOD BtEDU
ER21 Panel sterowania wytacza urzadzenie SKONTAKTOWAC SIE Z AUTORYZOWANYM
po skontrolowaniu ze wzgledu CENTRUM POMOCY TECHNICZNEJ - PODAJAC
na przegrzanie, aby uniknaé uszkodzenia | KOD BtEDU
elektroniki
U400 Napiecie wtérne zasilacza zbyt wysokie 1) SKONTAKTOWAC SIE Z AUTORYZOWANYM
(pierwotne >300V). JPanel sterowania CENTRUM POMOCY TECHNICZNE]J -
wytgcza urzadzenie po 1's wyzwalajac PODAJAC KOD BLEDU
ciaggty ton. Panel sterujacy jest btednie 2) Zleci¢ elektrykowi sprawdzenie instalacji
podtaczony. domowej
ER22 Wykrycie uszkodzonego przycisku. SKONTAKTOWAC SIE Z AUTORYZOWANYM
Jednostka sterowania wytacza urzadzenie | CENTRUM POMOCY TECHNICZNE] - PODAJAC
po 3,5-7,5s. KOD BLEDU
ER36 Warto$é NTC nie zawiera sie SKONTAKTOWAC SIE Z AUTORYZOWANYM
w specyfikacji (warto$¢ < 200mV CENTRUM POMOCY TECHNICZNEJ - PODAJAC
lub > 4,9 V; panel sterujgcy wytacza KOD BLEDU
urzadzenie. Zwarcie lub wytaczenie przy
NTC
ER20 Usterka Flash. Awaria mikrosterownika SKONTAKTOWAC SIE Z AUTORYZOWANYM
CENTRUM POMOCY TECHNICZNEJ - PODAJAC
KOD BtEDU
ER40 Wtérne napiecie robocze jest przez SKONTAKTOWAC SIE Z AUTORYZOWANYM
min. 5s niskie 1,8 V<U usterki zasilania CENTRUM POMOCY TECHNICZNE) - PODAJAC
<2,9V). Pierwotny PTC za goracy. KOD BtEDU
E4 Komunikat pojawia sie, gdy strefa SKONTAKTOWAC SIE Z AUTORYZOWANYM
gotowania nie jest skonfigurowana CENTRUM POMOCY TECHNICZNE] - PODAJAC
KOD BtEDU
ER47 Btad komunikacji pomiedzy TC i indukcjg. | SKONTAKTOWAC SIE Z AUTORYZOWANYM
CENTRUM POMOCY TECHNICZNEJ - PODAJAC
KOD BtEDU
ER31 Nieprawidtowa konfiguracja danych SKONTAKTOWAC SIE Z AUTORYZOWANYM
CENTRUM POMOCY TECHNICZNEJ - PODAJAC
KOD BLEDU
E2 Przegrzanie cewek indukcyjnych SKONTAKTOWAC SIE Z AUTORYZOWANYM
CENTRUM POMOCY TECHNICZNEJ - PODAJAC
KOD BtEDU
18




CZYSZCZENIE | KONSERWACJA PLYTY CERAMICZNE]

Ptyte ceramiczng nalezy czyscic tylko wowczas, gdy catkowicie ostygta, zaleca
sie czyszczenie po kazdym uzyciu, w przeciwnym razie nawet najmniejsze plamy
po gotowaniu moga sie przypala¢ do powierzchni przy kazdym kolejnym uzyciu.

Do regularnej konserwacji ptyty ceramicznej nalezy stosowaé specjalny $rodek
czyszczacy, wyprodukowany w taki sposob, aby tworzyt warstwe ochronng
na powierzchni.

[lustr. 3 [lustr. 4

llustr.5
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Przed kazdym uzytkowaniem nalezy zetrze¢ kurz i inne czasteczki z ptyty, ktére moga
zarysowaé powierzchnie (llustr. 1).

Uwaga: stalowa wetna, Scierne gabki czyszczace oraz Scierne detergenty moga
zarysowa¢ powierzchnie ptyty. Powierzchnie mozna rowniez uszkodzi¢ stosujac
agresywne spraye i nieodpowiednie $rodki chemiczne w ptynie (llustr. 1 2).

Kropki na ptycie moga zostaé usuniete na skutek uzycia agresywnych srodkéw
czyszczacych lub szorstkich i uszkodzonych od spodu garnkéw (llustr. 2).

Mniejsze plamy mozna usuna¢ miekka szmatka; po tym powierzchnie nalezy wytrze¢
do czysta (llustr. 3).

Plamy z wody mozna usung¢ delikatnym roztworem octu, jednakze nie wolno wyciera¢
nim ramy (tylko w przypadku niektorych modeli), poniewaz moga one straci¢ potysk. Nie
wolno stosowa¢ agresywnych sprayéw lub srodkéw do usuwania kamienia (llustr. 3).

Duze plamy nalezy usuwac specjalnymi srodkami do czyszczenia ceramiki. Nalezy
postepowac doktadnie wedtug instrukcji producenta.

Nalezy usuwaé wszelkie resztki Srodka czyszczacego z powierzchni ptyty, w przeciwnym
razie zostang one rozgrzane przy kolejnym uzyciu i uszkodza ptyte. (llustr. 3).

Przywierajace plamy nalezy usuwac¢ specjalnymi skrobakami do czyszczenia ceramiki.
Nalezy jednak uwazaé, aby nie dotknaé powierzchni ptyty grzewczej raczka skrobaka
(llustr. 4).

Skrobaka nalezy uzywac z najwieksza ostroznos$cia, aby unikngé obrazen!

Cukier i produkty zawierajace cukier moga trwale uszkodzi¢ powierzchnie ptyty
ceramicznej (llustr. 5), w zwiagzku z tym resztki cukru i Zywnosci zawierajacej cukier
nalezy natychmiast zeskrobaé z powierzchni ptyty, gdy ptyty grzewcze sa wciaz ciepte
(Hustr. 4).

Odbarwienia ptyty ceramicznej nie maja wptywu na jej dziatanie i stabilnos¢.

W wiekszosci przypadkow jest to konsekwencja przypalenia resztek zywnosci lub

w wyniku przesuwania garnkéw i patelni (w szczegblnosci garnkéw z aluminiowym lub
miedzianym dnem) po powierzchni i takie odbarwienie jest raczej trudne do usuniecia.

Uwaga: Wszystkie opisane usterki sg w wiekszosci estetyczne i nie majg bezposredniego
wptywu na dziatanie urzadzenia. Usuwanie takich usterek nie jest objete gwarancja.
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MONTAZ WBUDOWANE) PLYTY CERAMICZNE])

UWAGA!

= Aby unikngé ewentualnych zagrozen, urzadzenie moze by¢ instalowane tylko przez
wykwalifikowany personel.

* Panele i oktadziny mebli kuchennych, w ktérych zamontowana jest ptyta, musza
by¢ klejone klejami o odpornosci temperaturowej 100°C (w przeciwnym razie moze
nastapi¢ ich odbarwienie lub deformacja ze wzgledu na nieodpowiednig odpornos$é
temperaturowa).

* Ptyta kuchenna jest przeznaczona do montazu w meblach kuchennych o szerokosci
600 mm lub wieksze;j.

* Po zamontowaniu ptyty nalezy sie upewnic¢ czy wystepuje swobodny dostep do dwoch
elementéw mocujacych z przodu.

= Zabudowa nad ptyta musi w takiej odlegtosci, aby zapewni¢ wystarczajaca przestrzen
dla komfortowego procesu roboczego.

= QOdlegto$¢ pomiedzy blatem roboczym i okapem musi by¢ co najmniej taka, jak
okreslono w instrukcji instalacji okapu kuchennego, lecz w zadnym przypadku nie moze
by¢ mniejsza niz 700 mm.

= Zastosowanie ramek dekoracyjnych z twardego drewna wokét blatu za urzadzeniem
jest dopuszczalne w przypadku, gdy minimalna odlegtoSc jest taka, jak przedstawiono
na ilustracjach instalacji.

* Minimalna odlegto$¢ pomiedzy wbudowang ptyta a tylng Sciankg zostata oznaczona
na ilustracji instalacji ptyty do zabudowy.
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ZABUDOWA PLYTY INDUKCYJNE]
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= Ptyte indukcyjng mozna zamontowa¢ w blatach o grubos$ci 25 do 40mm.

= Dolne elementy zabudowy kuchni nie moga by¢ wyposazone w szuflady. Zabudowa
musi uwzglednia¢ pozioma ptyte umiejscowiong 20mm od dolnej powierzchni blatu.
Przestrzeh pomiedzy tg ptyta a ptyta kuchenng musi by¢ pusta i nie mozna tam
wktada¢ Zzadnych przedmiotéw.

Odlegto$¢ blatu roboczego od zabudowy ponizej blatu minimum 50mm wzdtuz catej

szeroko$ci ptyty, a w przedniej cze$¢ blatu nalezyzachowaé szczeling nie mniejsza, niz

5mm.

* Montaz piekarnika pod ptyta indukcyjna jest mozliwy w przypadku pikearnikéw
wyposazonych w wentylator chtodzacy.

Przed wtozeniem piekarnika nalezy usunac¢ tylna zabudowy w obszarze otworu piekarnika.

Tak samo, przednia cze$¢ zabudowy musi posiadaé szczeling nie mniejsza niz 5mm.
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PROCEDURA INSTALAC]I

= Blat musi by¢ ustawiony poziomo.

= Odpowiednio zabezpieczy¢ krawedzie wyciecia (np. ptynng parafing).

* Podtaczyc¢ ptyte kuchenng do zasilania (patrz instrukcje potgczenia ptyty kuchennej
z zasilaniem).

= Wiozy¢ ptyte do wyciecia.

= Docisna¢ ptyte do blatu od géry.

POLACZENIE Z ZASILANIEM

* Potgczenia moga by¢ wykonywane tylko przez wykwalifikowanego technika. Uziemienie
musi odpowiada¢ obowigzujgcym przepisom.

* Po zdjeciu pokrywy skrzynki zaciskdéw pojawiaja sie zaciski potagczeniowe.

* Przed préba potaczenia nalezy sprawdzi¢, czy napiecie podane na tabliczce
znamionowej odpowiada wartosci zasilania w domu.

= Tabliczka znamionowa jest umieszczona pod urzgdzeniem.

* Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku z napieciem zasilajgcym 220-240 V~.

= Okablowanie elektryczne musi byé wyposazone w wytacznik bedacy w stanie
izolowaé urzadzenie od zasilania na wszystkich stykach, o rozwarto$ci pomiedzy
stykami co najmniej 3 mm w potozeniu otwartym. Mozna to wykona¢ za pomoca
bezpiecznikdw, wytgcznikdw bezpieczenstwa itp.

* Potaczenie nalezy dobra¢ zgodnie z deklarowang wartoscia zasilania i bezpiecznika.

= Urzadzenia takie mozna montowac¢ z boku obok wysokiej szafy kuchennej, ktérej
wysoko$¢ moze przekracza¢ wysoko$¢ urzadzenia. Z drugiej jednak strony wolno tylko
montowac szafe kuchenng o takiej samej wysoko$ci, jak urzadzenie.

= Po zakonczeniu instalacji przewody pod napigciem i izolowane kable muszg zostac
odpowiednio zabezpieczone przed przypadkowym dotknieciem.
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PODSTAWOWA REGULACJA CZUJNIKOW Z OTOCZENIEM

Po kazdym podtgczeniu do zasilania czujniki urzadzenia sg automatycznie dopasowywane
do otoczenia, tak aby zapewni¢ ich prawidtowe dziatanie. Wszystkie wySwietlacze sie
za$wiecaja i pozostaja zaswiecone przez kilka sekund.

Podczas procedury regulacji czujniki nie mogag by¢ przystonigte zadnymi obiektami,
w przeciwnym razie nastapi przerwanie procedury regulacji do momentu usunigcia tych
obiektéw z powierzchni czujnika. W tym czasie regulacja ptyty kuchennej jest niemozliwa.

UWAGA!

Przed rozpoczeciem jakichkolwiek napraw urzadzenia nalezy odtaczy¢ zasilanie.
Zgodnie z napieciem zasilajgcym urzadzenie nalezy potaczy¢ zgodnie z zatgczonym
schematem.

Przewod uziemienia (PE) nalezy podtaczy¢ do zaciskow oznaczonych symbolem
uziemienia.

Kabel potgczeniowy musi by¢ poprowadzony poprzez urzgdzenie zabezpieczajace go
przed przypadkowym wyjeciem. Po zakonczeniu instalacji nalezy wytaczyé wszystkiepola
grzewcze na okoto 3 minuty celem sprawdzenia prawidtowo$ci dziatania.

SCHEMAT INSTALAC]I
Potaczenia mozna wykonac za pomoca:

- kabli potgczeniowych pokrytych guma, model HO5 RR-F z zétto-zielonym przewodem
uziemienia;

- kabli potgczeniowych pokrytych guma, model HO7RN-F z zétto-zielonym przewodem
uziemienia.
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INFORMACJE TECHNICZNE

Typ

FHBP 604 41 T B2 XS

Szerokosé

580 mm

Napiecie znamionowe

220-240 V~ lub 380-415V 2N~, 50/60 Hz

Typ przetacznika

Senosry elektroniczne

Strefy gotowania (8, mm/W)

Lewy przédd 160, 1400
Lewy tyt 180, 1400
Prawy tyt 180, 1400
Prawy przdd 160, 1400
Moc catkowita (W) 2800-5600
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