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ZALECENIA DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

* ZALECENIA DOTYCZACE
BEZPIECZENSTWA

Oddajemy w Panstwa rece produkt, ktéry
zostat zaprojektowany do wytacznego uzytku
domowego. Zakupiona przez Panstwa piyta
kuchenna, przeznaczona wytgcznie do
przygotowywania positkow i napojéw
gorgcych, nie zawiera zadnych elementow
zawierajgcych azbest lub jego pochodne.

Wskaznik ciepta resztkowego

Strefa gotowania moze pozosta¢ goraca kilka
minut po zakonczeniu gotowania. W trakcie
tych kilku minut wyswietla sie literka ,H”.
Dlatego zaleca sie szczegodlna ostroznosc i
nie dotykanie goracych stref.

Zabezpieczenie przed ingerencja
dzieci

Zakupiona przez Panstwa ptyta kuchenna
posiada specjalne zabezpieczenie,
uniemozliwiajgce ingerencje dzieci w trakcie
gotowania lub po jego zakonczeniu (patrz
rozdziat: ,Zastosowanie zabezpieczenia
przeciw ingerencji dzieci”.) Nalezy pamietac
aby wytaczy¢ zabezpieczenie przed
ponownym uzyciem ptyty kuchenne;j.

Zalecenia dla uzytkownikéw
posiadajacych wszczepiony
rozrusznik serca oraz z aktywnymi
implantami.

Dziatanie ptyty jest zgodne z obowigzujgcymi
normami dotyczacymi zaktécen
elektromagnetycznych. Kuchenna ptyta
indukcyjna spetnia catkowicie obowigzujace
normy prawne (dyrektywa 89/336/CEE).

Aby unikng¢ interferencji (naktadania sie fal
pomiedzy ptytg kuchenng a rozrusznikiem
serca, musi on spetnia¢ warunki i by¢
zaprogramowany zgodnie z odpowiednimi
przepisami dotyczacymi takich przypadkéw.
W tym przypadku nie mozemy
zagwarantowadé, ze wystarczajgca bedzie
jedynie zgodnos$c¢ z obowigzujgcymi
przepisami i normami oferowanego przez nas
produktu. Odnosnie zgodnosci lub
niezgodnosci rozrusznika serca nalezy sie
skonsultowac¢ z jego producentem lub z
Panstwa lekarzem.

Zagrozenie elektryczne

W przypadku podfaczania urzadzen
elektrycznych do zrédta energii
elektrycznej, ktére znajduje sie blisko
nich, nalezy zawsze sprawdzi¢ czy kabel
przytaczeniowy nie dotyka zadnych
elementéw goracych.

Jezeli zobaczycie Panstwo jakiekolwiek
pekniecie lub zarysowanie szklanej
powierzchni plyty, nalezy niezwlocznie
odfaczy¢ plyte od zasilania pradem
elektrycznym w celu unikniecia ryzyka
porazenia.

W tym celu nalezy usunac korki lub
wytaczyc¢ gfowny wylacznik pradu.

Przed wymiana uszkodzonej szklanej pfyty
pod zadnym pozorem nie nalezy uzywacé
urzadzenia.

Ochrona Srodowiska naturalnego

Wszystkie materiaty uzyte do wykonania opa-
kowania nadajq sie do ponownego przetwo-
rzenia (recycling). Prosimy o umieszczanie
ich tylko w kontenerach na odpadki przetwa-
rzalne do tego przeznaczonych, poniewaz w
ten sposob przyczyniacie sie Panstwo do
ochrony $rodowiska naturalnego.

Urzadzenie zakupione przez Pan-
stwa rowniez zawiera materiaty
przetwarzalne w zwigzku z czym
oznaczone jest powyzszym sym-
bolem, ktéry oznacza, ze urzadze-
nia nie mozna traktowac jako
I zwykte odpady gospodarstwa

domowego. Oddajac zuzyte urzadzenie do
specjalnych ponownego przetworzenia (recy-
clingu) powotanych przez producentéw AGD,
postepujecie Panstwo zgodnie z zaleceniami
Dyrektywy Europejskiej 2002/96/EC, mowia-
cej o postepowaniu ze zuzytym sprzetem
elektrycznym i elektronicznym. W celu uzys-
kania bardziej szczegotowych informacji doty-
czacych ponownego przetworzenia (recyclin-
gu) urzadzen AGD, nalezy sie skontaktowac z
organami administracji w swoim miejscu
zamieszkania, z jednostkami prowadzgcymi
zbiorke zuzytego sprzetu, lub tez ze sklepem
AGD, gdzie urzadzenie zostato nabyte.
Serdecznie Panstwu dzigkujemy za Wasze
zrozumienie i pomoc w ochronie srodowiska
naturalnego.

o
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OPIS PANSTWA URZADZENIA

* OPIS PANSTWA PLYTY KUCHENNEJ

Q Wilot powietrza
@ Wylot powietrza
@ Szyba ceramiczna
@ Kabel zasilajacy
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1/ INSTALACJA URZADZENIA
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MODEL A B
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« WYBOR MIEJSCA

Urzadzenie musi by¢ umieszczone w miejscu
umozliwiajacym staty dostep do gniazdka
poboru energii elektrycznej, do ktérego jest
podtaczone. Odlegto$¢ pomiedzy brzegiem
urzadzenia a $ciang (lub $ciankg dziatowa)
boczna lub tylnig musi wynosi¢ co najmniej 4
cm (strefa A). Zakupione przez Panstwa
urzgdzenie moze by¢ wbudowane bez
zadnych watpliwosci na szafce kuchennej,
nad piekarnikiem lub nad innym urzadzeniem
AGD stuzgcym do zabudowy.

Nalezy jedynie sprawdzi¢, czy wloty i wyloty
powietrza nie zostaty zastoniete (patrz
rozdziat ,,Opis urzadzenia”).

* ZABUDOWA

Ptyte nalezy wpasowac w otwér pod nig.
wyciety.

Przed przystgpieniem do instalacji Panstwa
urzadzenia oraz w celu zapobiezenia
przedostawaniu sie zanieczyszczen nalezy
przyklei¢ piankowg uszczelke na brzegach
pod spodem urzadzenia, w miejscach, ktére
beda stykac sie z wycietymi brzegami blatu.
Uszczelka ta powinna stanowi¢ szczelng
izolacje pomiedzy ptytg a blatem.

Prosimy przyczepi¢ zaciski do ptyty (w
zaleznosci od modelu).

? Rada
» Jezeli planujecie Panstwo umiescic

piekarnik pod Panstwa plyta kuchenna,
wzgledy bezpieczenstwa termicznego
plyty zabraniaja rownoczesnego uzywania
plyty i piekarnika w funkcji pyrolizy.
Urzadzenie wyposazone jest w specjalny
system zabezpieczajacy plyte przed
przegrzaniem.
Zabezpieczenie to moze by¢ szczegoblnie
przydatne w przypadku zamontowania pod
plyta piekarnika, ktory jest niewystarczaja-
co wyizolowany. Jesli mamy do czynienia
z taka sytuacja to na wyswietlaczu pojawi
sie seria matych kreseczek. W takim
przypadku zalecane jest zwiekszenie
wentylacji Panstwa plyty kuchennej
poprzez wykonanie otworu z boku mebla
(8 cm x 5 cm) i/lub zamontowanie zestawu
izolujacego piekarnik, ktory dostepny jest
w punktach serwisowych.

Uwaga

Nalezy zwréci¢ szczegélng uwage i
dopilnowac aby wloty powietrza
umieszczone w Panstwa pfycie kuchennej
nigdy nie pozostawaly zasfoniete.
W momencie instalacji nalezy pamieta¢
aby zapewni¢ Panstwa plycie indukcyjnej
dobra wentylacje.

o
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1/ INSTALACJA URZADZENIA

« PODtLACZENIE DO SIECI ELEK- Plyty grzejne powinny g‘z’é pod(’;aczong do
sieci za pomocg gniazdka pradu zgodnego z
TRYCZNEJ przepisem CEI 60083 lub wielobiegunowego

przetgcznika zgodnego z obowigzujacymi
Podiaczenie do sieci 220-240 V ~ przepisami dotyczacymi instalacii.
Bezpiecznik 32 ampery Podczas podiaczania napiecia do piyty grzej-
nej lub po dtugiej przerwie w doptywie pradu
na klawiaturze sterowniczej pojawia sie kodo-
wanie. Aby uzy¢ ptyty, nalezy odczekac ok. 30

Czarno-szary

/ Zielony / 2oty sekund do chwili znikniecia tych informacji
(wyswietlony komunikat jest normalny i w
Niebieski Il razie potrzeby przeznaczony dla serwisu
Brazowy —— posprzedaznego. W zadnym wypadku

uzytkownik ptyty nie musi uwzgledniac tych

Y Y komunikatow).
N L o

Zero Faza Uziemienie

32A
. Uwaga
Podtaczenie do 400V 2N ~ . _g . I
) ] Jesli przewod zasilajacy jest uszko-
Bezpiecznik 16 amper dzony, musi zostaé wymieniony przez
Przed podtgczeniem nalezy rozdzieli¢ dwa producenta, autoryzowany serwis
przewody fazy L1, L2. posprzedazny lub wykwalifikowanego
technika w celu zapobiezenia powstaniu
Czarno-szary niebezpieczenstwa.
Brazowy \\
~ Zielony / zotty
Niebieski L
N Ll L2 @
Zero Faza Uziemienie

W przypadku podtgczenia tréjfazowego 400 V
2N, kiedy ptyta nie dziata prawidtowo, nalezy
sprawdzi¢ czy przewdd ,0” jest podtgczony
poprawnie.

OBOWIAZKOWY montaz ostony zabezpie-
czajacej wraz z uchwytem

o
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2/ ZASADY UZYTKOWANIA PLYTY KUCHENNEJ

e OGOLNY OPIS WYGLADU PLYTY

I \asterzoat

21 cm

50 W - 3100 W

avdus

50 W - 3600 W
16 cm

50 W - 2200 W
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2/ ZASADY UZYTKOWANIA PLYTY KUCHENNEJ

NACZYNIA PRZYSTOSOWANE
DO GOTOWANIA NA POLACH
INDUKCYJNYCH

Podstawy indukcji

* JAK DOBRAC POLE

INDUKCYJNE | ODPOWIEDNIE
DO NIEGO NACZYNIE ?

Strefa ]
gotowania*| Optymalne naczynie
16 cm 10 ..... 18 cm
18 ecm 12 ... 22 cm
21cm 18 ..... 24 cm
23cm 12...... 26 cm
28 cm 12 ... 32cm

@) Cewka indukcyjna (induktor)
@ Obwad elektroniczny
@ Pole magnetyczne

Zasady indukcji opierajg sie na fenomenie
pola magnetycznego.

W momencie kiedy stawiamy naczynie na
polu do gotowania i kiedy je uruchamiamy,
obwody elektroniczne Panstwa ptyty
wytwarzajg pole magnetyczne, ktére
powoduje podgrzanie dna naczynia i
stopniowe podnoszenie jego temperatury.
Wytworzone ciepto jest nastepnie
przenoszone na znajdujgca sie w naczyniu
potrawe, ktéra zaczyna sie powoli gotowacé
lub podgrzewa¢ w zaleznosci od wybranej
funkgciji.

Naczynia

Wiekszos¢ naczyn kuchennych stuzacych do
gotowania nadaje sie do uzywania na polach
indukcyjnych.

Jedynie naczynia szklane, ceramiczne,
kamionkowe, aluminiowe bez specjalnego
dna, miedziane lub pewne naczynia ze stali
nierdzewnej nie magnetycznej nie bedg
dziataty na ptycie indukcyjne;j.

Zalecamy Panstwu zaopatrzenie sie w
naczynia o grubym i ptaskim dnie. Ciepto w
takich naczyniach bedzie lepiej roztozone a
gotowanie bardziej jednorodne.

*) w zalezno$ci od modelu

? Rada
» Aby sprawdzi¢ czy dane naczynie

nadaje sie do uzywania go na polu
indukcyjnym nalezy:
Umiescié¢ naczynie na polu indukcyjnym z
regulacja mocy na pozycji 4.
Jesli wyswietlacz nie miga, oznacza to, ze
naczynie jest kompatybilne.
Jesli wyswietlacz zaczyna miga¢, oznacza
to, iz naczynie nie moze by¢
wykorzystywane z pfyta indukcyjna.
Do przeprowadzenia proby mozna réwniez
wykorzysta¢ magnes. Jesli ,,przykleja sie”
do dna naczynia, moze one by¢
wykorzystane do gotowania indukcyjnego.

CcLaSS

|NDUCT| UN Wybierajac naczynie, ktére posia-

da to logo na dnie, lub na swoim opakowaniu
dostajecie Panstwo kompletng gwarancje, ze
wybrane naczynie moze w 100 % wspotpra-

cowac z Panstwa ptytg kuchenng na normal-
nych warunkach uzytkowania.

o
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2/ ZASADY UZYTKOWANIA PLYTY KUCHENNEJ

« OPIS PRZYCISKOW
S S

Wil
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Przycisk uruchomienia / zatrzymania
Przyciski mocy
Przyciski wstepnego wyboru mocy

Przyciski minutnika

PO0POO

Przycisk catosciowej strefy 3600 W

* URUCHOMIENIE

Nacisng¢ na przycisk uruchomienie / zatrzy-
manie pola, ktére chcemy uzywaé. Symbol 0
zacznie migac i krotki dzwiek zasygnalizuje,
ze strefa jest wtgczona. Mozecie Panstwo juz
wybra¢ zgdang moc pola. Bez ustawienia
mocy z Panstwa strony, strefa gotowania

wygasi sie automatycznie po kilku sekundach.

ZATRZYMANIE

Nacisna¢ na przycisk uruchomienie / zatrzy-
manie uzywanego pola lub tez na przycisk -,
mocy az do momentu kiedy na wyswietlaczu
pojawi sie 0.
REGULACJA MOCY
Nalezy naciska¢ na przyciski regulacji mocy +
lub -. Po uruchomieniu urzgdzenia mozecie
Panstwo przej$¢ bezposrednio do poziomu
mocy ,12” naciskajac na przycisk ,=,.
- Wstepny wybér mocy gotowania:
Przycisk { $éredni poziom mocy
(moc ustawiona na poziomie 6)
Przycisk { wysoki poziom mocy
(moc ustawiona na poziomie 10)
- Wstepny wybér mocy maksymalne;j:
Przycisk ¢ boost

BOOST

Moc wrzenia fl?’f\

WSTEPNE PODGRZANIE

Funkcja ta pozwala na szybkie przeskoczenie
z temperatury przygotowywania, na poziom
mocy przez Panstwa wybrany.

Strefa przednia

Strefa tylnia lub strefa cato$ciowa

Strefa 21 cm.

EBRNE

Strefa 16 cm.

Aby skorzystac z tej funkcji nalezy:

- Ustawi¢ moc pola na poziomie 12, a nastep-
nie uruchomi¢ wstepne podgrzanie naciskajac
raz jeszcze na przycisk wyboru mocy ,+”".

Na wyswietlaczu pojawi sie symbol ,PC”.

- Tak dtugo jak symbol ten nie zacznie miga¢
mozecie Panstwo ustawi¢ moc grzania
wybranego pola.

- Sygnat dzwiekowy potwierdzi Panstwa
wybor.

- Na wyswietlaczu pojawi sie symbol ,PC”
oraz wybrana przez Panstwo moc grzania:
jestescie Panstwo na etapie ,Wstepnego
podgrzewania”

- Pod koniec automatycznego cyklu
wstepnego podgrzewania, Panstwa ptyta
zacznie wskazywac jedynie wczesniej
wybrang moc grzania. PowrdciliScie Panstwo
do trybu gotowania klasycznego.

Uwaga

- Kiedy wyswietlacz wskazuje ,,PC”
(wstepne podgrzanie), jesli nie ustawia
Panstwo mocy grzania, pole grzejne sie
wyfaczy.

- Czas wstepnego grzania obliczany jest
automatycznie przez Panstwa plyte w
zaleznosci od wybranego poziomu mocy
gotowania zasadniczego.

- Funkcja wstepnego podgrzewania nie
moze by¢ uzyta, jesli wybrana moc
gotowania jest nizsza niz 6.

- Przyciski wstepnego wyboru mocy nie sa
uzyteczne przy tej funkcji.

o
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2/ ZASADY UZYTKOWANIA PLYTY KUCHENNEJ

- Kiedy korzystamy z funkcji wstepnego
podgrzewania, naci$niecie na jakkolwiek
inny przycisk anuluje tryb wstepnego

podgrzewania. Wracacie Panstwo do
klasycznego trybu regulacji mocy.

Rada
@

» Kiedy uzywacie Panstwo réznych
naczyn na waszej pfycie kuchennej w tym
samym czasie, zaleca sie korzystanie z
przeciwlegiych pdl grzejnych. Jesli jedno
z pdl znajdujacych sie po tej samej stro-
nie, uzywane jest z maksymalna moca w
funkcji booster, automatycznie ograniczo-
na jest moc drugiego pola grzewczego, co
wskazywane jest na wyswietlaczu mocy.
To automatyczne ograniczenie dotyczy
réwniez funkcji wstepnego podgrzewania.

PROGRAMOWANIE MINUTNIKA
Kazde pole grzejne posiada odpowiadajacy
mu minutnik. Minutnik moze by¢ uzyty w
momencie kiedy odpowiadajgce mu pole jest
wigczone.

W celu uruchomienia go lub zmiany
zadanego czasu gotowania nalezy naciskac
na przyciski ,+” lub -, minutnika.

Aby utatwi¢ ustawienie dtugiego czasu
gotowania, mozecie Panstwo przejs¢
bezposrednio do 99 min naciskajac
bezposrednio na przycisk ,-,.

Pod koniec gotowania wyswietlacz bedzie
wskazywat 0 a ptyta zasygnalizuje koniec
gotowania krotkim sygnatem dzwiekowym.
Aby wymazaé ustawione wczesniej
informacje nalezy nacisna¢ na obojetnie ktory
przycisk odpowiadajacy wybranej strefie
gotowania. Po kilku sekundach informacje
znikng z wyswietlacza.

Jesli chcemy manualnie wytaczy¢ minutnik
nalezy jednoczesnie nacisng¢ na przyciski ,+”
i ,-,» @ nastepnie wroci¢ do pozycji 0 za
pomoca przycisku ,-,,.

KORZYSTANIE Z FUNKCJI
»ZABEZPIECZENIA PRZED

INGERENCJA DZIECI”
Panstwa ptyta kuchenna posia-
. da funkcje zabezpieczajacy ja
przed ingerencjg dzieci, ktora
blokuje uzytkowanie ptyty (na
przyktad, kiedy chcemy jg
wyczysci€) lub tez w czasie uzytkowania piyty,
(aby nikt nie zmienit zaprogramowanych
wczesniej ustawien).

10

W tym przypadku, ze wzgledow
bezpieczenstwa mozliwe jest tylko uzycie
przyciskéw zatrzymujacych, ktére dziatajg
nawet przy zablokowanych przyciskach.

Jak zablokowac przyciski ?
Nalezy nacisng¢ na przycisk blokujacy i
przytrzymac go az do momentu, kiedy dioda
znajdujaca sie pod nim zapali sie i sygnat
dzwiekowy potwierdzi Panstwa wybor.

Funkcjonowanie plyty kuchennej z
zablokowanymi przyciskami

Na wyswietlaczu wyswietlane bedg
ustawienia wybrane przez Panstwa do

gotowania @ 7 (moc gotowania i ewentualnie
czas ustawiony na minutniku oraz symbol
blokady przyciskow).

Kiedy bedziecie Panstwo naciska¢ na
przyciski wyboru mocy lub minutnika
wigczonych pdl grzejnych, zapala¢ sie bedzie
dioda blokady (zamkniecie). Po kilku
sekundach dioda sama sie wytacza.

Jedynie przycisk zatrzymania pozostaje
aktywny.

Przy polach indukcyjnych, ktére w danym
momencie nie dziatajg symbol @ 7 oraz dioda
bedaq sie zapala¢ przy naciskaniu na przyciski
L2uruchamianie / zatrzymanie”.

Informacja ta bedzie sie sama wygaszaé po
kilku sekundach.

Plyta jest zablokowana, kiedy nie
jest wigczona

Dioda pod przyciskiem blokady jest
wygaszona jednak proba nawet krétkiego
nacisniecia na ten przycisk zapala diode.
Dioda zapala sie réwniez, kiedy naciskamy na
przycisk uruchomienie / zatrzymanie
ktorejkolwiek ze stref.

Jak odblokowac przyciski
Nacisng¢ na przycisk blokady i przytrzymaé
go az do zgasniecia diody. Podwajny sygnat
dzwiekowy potwierdzi Panstwa wybor.

? Rada

» Prosimy pamieta¢ o odblokowaniu
Panstwa urzadzenia przed przystapieniem
do ponownego uzycia (patrz rozdziat
,Zastosowanie zabezpieczenia przed
ingerencja dzieci”).

o
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2/ ZASADY UZYTKOWANIA PLYTY KUCHENNEJ

* ZASTOSOWANIE FUNKCJI Korzystanie z zapisanego cyklu
ZAPAMIETYWANIA gotowania
Przycisk ten pozwala na zapamietanie 1 Nalezy ustawi¢ naczynie na wybranym polu
petnego cyklu przygotowania potrawy. indukcyjnym.

Jednorazowo mozna korzystac jedynie z
jednego zapamietanego cyklu na Panstwa
ptycie kuchennej.

Kroétkie
nacisnigcie
2 fed
W celu zapamietania cyklu

gotowania: 7@ — 4 Q0

N
|

1 Nalezy postawi¢ naczynie na wybranym \ \ B —
polu indukcyjnym. 3 Kotk
2 nacisnigcie

Krotkie

ME
nacisniecie BOOST

O] — +8 R

Wyswietla sie w sposéb ciagty punkt i
zapisane programy mocy pojawiajg sie na
wyswietlaczu. Wyswietlanie mocy oraz czas
minutnika pojawiajg sie w sposob ciagty i
gotowanie rozpoczyna sie.

UWAGA

- Pod koniec gotowania, wy$wietlacz wskazuje
0 i sygnat dzwiekowy jest emitowany, co 5 se-
kund przez kilka chwil. W celu wymazania
zapisanych informacji nalezy nacisng¢ na
ktorykolwiek z przyciskéw odpowiadajacych za
pole grzejne, do ktoérego ustawiono ,Pamiec¢”
(MEMO).

- W trakcie uzytkowania funkcji PAMIECI
(MEMO), w ktérymkolwiek momencie mozecie
Panstwo powréci¢ do normalnego funkcjono-
wania (poza MEMO) naciskajac na przyciski ,-,,

./
-

NS
=

w

Dtugie
nacisniecie

4 Nalezy ustawi¢ pierwsza, wybrang przez , »+, ,wybor wstepny”, aby zmodyfikowac
Panstwa moc grzania. Kazde nowe zaprogramowane wczes$niej ustawienia lub tez
programowanie mocy zostanie zapisane nacisnag¢ ,zatrzymanie” w celu zatrzymania
podobnie jak trwanie zapisanego programu. procesu gotowania.

- Aby zmodyfikowac zapisany program lub tez
zmienic¢ jeden juz istniejgcy na nowy nalezy
postepowac jak to zostato opisane w rozdziale
+Zapamietywanie cyklu gotowania”.

5 Zatrzymanie i zatwierdzenie programu

Krétkie

nacisniecie) - 24¢ MEMO Funkcjonowanie
- Od 1 do 5 nastepujacych po sobie faz
- + B/ @ l gotowania moze zosta¢ zapisanych w tym
samym cyklu gotowania ,PAMIEC” (MEMO).

ZP:"i';‘ w;%?apv'vzetiacﬁéy s Jesli bedziemy probowaé zapisaé wiecej niz 5
pisy y 9o prog faz, na wyswietlaczu pojawi sie napis NIE i
zapisywanie zostanie przerwane.
- Trwanie poszczegolnych faz musi
obowigzkowo by¢ dtuzsze niz 10 sekund, aby

11
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2/ ZASADY UZYTKOWANIA PLYTY KUCHENNEJ

zostato wziete pod uwage.

- Minutnik moze by¢ tylko uzywany w trakcie
ostatniej zapisanej fazy gotowania.

- Funkcja podgrzania nie jest dostepna w
funkcji PAMIEC (MEMO).

- Uzycie funkcji PAMIEC (MEMO) jest
priorytetowe w przypadku, kiedy uzywamy
dwdéch stref grzejacych znajdujgcych sie po tej
samej stronie ptyty. Przy podniesionej mocy,
przeciwlegta strefa gotowania moze posiada¢
ograniczong moc. W takim przypadku
ustyszymy sygnat dzwiekowy.

BEZPIECZENSTWO UZYTKOWA.-
NIA

Wskaznik ciepfa resztkowego

Po intensywnym uzytkowaniu, ktorejs ze stref
gotowania, pozostanie ona przez kilka minut
gorgca. W tym czasie na wySwietlaczu pojawi
sie symbol ,H”. Prosimy zwraca¢ uwage, aby
podczas tych kilku minut nie dotykac stref,
ktore moga by¢ gorace.

Ogranicznik temperatury

Wszystkie pola grzewcze wyposazone sg w
czujniki mierzace w sposob ciagty temperature
dna naczynia uniemozliwiajac jego
przegrzanie. Jest to przydatne w przypadku,
kiedy przez zapomnienie postawimy na
wigczonym polu puste naczynie. W takim
przypadku czujnik dostosuje automatycznie
moc grzania pola, zapobiegajac tym samym
wszelkiemu ryzyku uszkodzenia naczynh do
gotowania lub samej ptyty.

Zabezpieczenie chronigce ,,mate
przedmioty”

Drobne przedmioty takie jak: widelec, tyzka lub
pierscionek, umieszczone na ptycie, nie sg
rozpoznawane przez urzgdzenie jako naczy-
nie. Wskaznik miga a pole nie nagrzewa sie.

Uwaga

Istnieje liczna grupa drobnych
przedmiotow, ktore moga zostac
rozpoznane przez urzgdzenie, jako
naczynie, ktore nalezy podgrzac. W takim
przypadku na wyswietlaczu pojawia sie w
sposob ciagly oznaczenie mocy pola, pole
zaczyna sie nagrzewac i przenosic ciepto
na lezace na nim przedmioty.

12

Zabezpieczenie przed wykipieniem

Wytgczenie sie ptyty, poja-

wienie sie na wyswietlaczu
N\°
/ | AN

specjalnego symbolu (symbol
po przeciwlegtej stronie) oraz
sygnatu dzwiekowego (w
zaleznosci od modelu) moze
by¢ spowodowane jedng z
trzech przyczyn:

- Wykipienie gotowanej cieczy i zalanie
przyciskdw kontrolnych.

- Wilgotna szmatka umieszczona na
przyciskach kontrolnych.

- Metalowy przedmiot umieszczony na
przyciskach kontrolnych.

W takim przypadku nalezy wyczysci¢ ptyte
oraz usung¢ przedmioty metalowe i dopiero
wtedy wznowi¢ gotowanie.

System automatycznego wyftaczania
(Auto-Stop)

Jesli zapomnielibyscie panstwo wytgczy¢ pole
po zakonczeniu jego uzytkowania, Wasza piyta
kuchenna wyposazona jest w funkcje
bezpieczenstwa ,System automatycznego
wylaczania”, ktéra automatycznie odtacza
zapomniane pole do gotowania po wczes$niej
ustalonym czasie gotowania (mieszczacym sie
miedzy 1 a 10 godzin w zaleznosci od tego,
jakiej mocy uzywalismy).

W przypadku zadziatania tego zabezpieczenia
odciecie zasilania mocy do pola grzejnego
sygnalizowane jest na wyswietlaczu poprzez
pojawienie sie napisu ,AS” lub ,A” przy strefie
przyciskdw oraz przez sygnat dzwiekowy
emitowany przez okofo 2 minuty. Jesli chcemy
go wytgczy¢ wystarczy nacisng¢ na dowolny
przycisk tego pola.

Podwdjny sygnat dzwiekowy potwierdzi
wykonang operacje.

o



3/ KONSERWACJA | CZYSZCZENIE PLYTY KUCHENNEJ

KONSERWACJA URZADZENIA cych lub tatwopalnych w szafce, ktora

Nalezy unika¢ uderzania naczyniami o ptyte: Z?;é?;ég;'e bezposrednio pod plyta

Piyta szl_<|ana pos_lada duzg odpqrnosc na Nie nalezy podgrzewa¢ zywnosci i napojow w

uderzenia, moze jednak czasami peknac. . . .
zamknietych puszkach, poniewaz mogg one

Nie nalezy odkiadac goracej nakrywki na eksplodowac. Zalecenie to odnosi sie
ptycie kuchennej, poniewaz moze to spowo- oczywiscie do wszystkich sposobow
dowa¢ uszkodzenie urzadzenia. Nie nalezy gotowania.

przesuwac naczyn po ptycie gdyz na diuzszg
mete moze to spowodowaé uszkodzenie
oznaczen znajdujgcych sie na jej powierzchni.

Nigdy nie nalezy gotowa¢ zywnosci w folii
aluminiowej. Nie nalezy nigdy stawia¢
zywnosci opakowanej w folie aluminiowa lub

Nie nalezy ustawia¢ naczyn na obrzezach w tackach aluminiowych na panstwa ptycie do
ptyty ani na ozdobnej ramce piyty (w gotowania, poniewaz podgrzane aluminium
zaleznosci od modelu). stopi sig i definitywnie uszkodzi Panstwa
Nalezy unika¢ naczyn z chropowatym i urzadzenie.
wyszczerbionym dnem. Moga sig do nich Zabrania sig odktadania na Panstwa ptyte
przyklejac drobiny, ktdre pozniej przenoszone kuchenng jakichkolwiek przedmiotow, ktdre
na plytg moga ja zaplamic lub uszkodzic. nie s naczyniami stuzacymi do gotowania.
Wszystkie uszkodzenia, ktore nie sg Moze to spowodowac zapalenie sie tych
przyczyna awarii lub nie uniemozliwiaja przedmiotéw lub nieodwracalne uszkodzenie,
uzytkowania urzadzenia nie s3 objete pekniecie piyty, itp.).
gwarancjq. . Nigdy nie nalezy tez czy$ci¢ za pomoca pary
UTRZYMANIE W CZYSTOSCI piyty indukcyjnej. Uderzenie pary moze
URZADZENIA uszkodzi¢ urzgdzenie.
Nie nalezy przechowywac $rodkéw czyszcza-

RODZAJ SRODKI SPOSOB

ZABRUDZENIA CZYSTOSCI POSTEPOWANIA

Nieznaczne Gabki kuchenne Namoczy¢ dobrze zabrudzony obszar a

nastepnie wyczysci¢ przy uzyciu cieptej
wody i wytrze¢ do sucha.

Nagromadzenie Gabki kuchenne, Namoczy¢ dobrze zabrudzony obszar a
zapieczonych plam specjalna skrobacz- | nastepnie wyczyscic przy uzyciu cieptej
ka do szkta wody oraz specjalnej skrobaczki do szkta i

szorstkiej strony gabki kuchennej. Na
koniec czyszczenia wytrze¢ do sucha.

Slady w ksztatcie kotek i | Biaty ocet Nalezy podgrzac biaty ocet i nanie$¢ go na
Slady kamienia zabrudzenia. Nastepnie pozostawi¢ na
zabrudzeniu przez kilka chwil i na koniec
wytrze¢ do sucha delikatng szmatka.

Btyszczace przebarwie- | Specjalne $rodki do | Na przebarwiong powierzchnie nalezy

nia w metalicznym czyszczenia ptyt nanies¢ specjalny srodek do czyszczenia
kolorze. Codzienne ceramicznych ptyt ceramicznych, najlepiej zawierajgcy
utrzymanie czystosci. silikon (dodatkowy efekt ochronny).
[

Srodek

w postaci

kremu Gabka kuchenna przeznaczona

lub pasty do naczyn delikatnych Proszek Ostra gabka kuchenna
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4 | USUWANIE DROBNYCH PROBLEMOW

Przy podfaczeniu

ZAUWAZYLI PANSTWO, ZE

MOZLIWE PRZYCZYNY

CO NALEZY ZROBIC:

Po witaczeniu, $wieci sie wyswietlacz

Dziatanie normalne.

Nic, wyswietlana informacja
zniknie po okoto 30 sek.

Po wtaczeniu wytacza sie bezpiecznik

Po wiaczeniu dziata tylko jedna strona
piyty.

Dziatanie normalne.

Sprawdzi¢ zgodno$¢ podiacze-
nia z wymaganiami. Przeczy-
tac¢ rozdziat dotyczacy
podtaczenia.

Przy pierwszych gotowaniach ptyta
wydziela nieprzyjemny zapach.

Nowe urzadzenie.

Nalezy przez pét godziny pod-
grzewac naczynie petne wody
na kazdym z pél grzejnych.

Przy uruchomieniu

ZAUWAZYLI PANSTWO, ZE

MOZLIWE PRZYCZYNY

CO NALEZY ZROBIC:

Ptyta nie dziata a wyswietlacze nie
zapalajqg sie.

Urzadzenie nie jest zasilane. Albo
podtaczenie do zrédta energii
elektrycznej albo wewnetrzna
instalacja elektryczna jest wadliwa.

Nalezy sprawdzi¢ podtaczenie,
kabel zasilajacy, instalacje
domowa i korki elektryczne.

Ptyta nie dziata i na wyswietlaczach
pojawia sie jaki$ nieznany komunikat.

Niewtasciwe dziatanie uktadéw
elektronicznych.

Nalezy skontaktowac sie z
Serwisem Posprzedaznym.

Ptyta nie dziata, a na wyswietlaczu
wyswietla sie informacja g 9

Ptyta jest zablokowana.

Prosze zapoznac sie z
rozdziatem o zabezpieczeniu
przeciw ingerencji dzieci.

W trakcie uzytkowania

ZAUWAZYLI PANSTWO, ZE

MOZLIWE PRZYCZYNY

CO NALEZY ZROBIC:

Ptyta wytgcza sie w czasie
uzytkowania i co 10 sekund emituje
sygnat dzwiekowy a na wys$wietlaczu
wyswietlany jest symbol e« |ub F7.

Gotowana potrawa wykipiata na
pole lub jaki$ przedmiot dotyka
panelu kontrolnego.

Nalezy wyczysci¢ zalane pole
lub zdja¢ przedmiot z panelu
kontrolnego i wznowi¢
gotowanie.

Na wyswietlaczu pojawia sie seria
matych symboli e |ub F7

Przegrzanie obwodéw
elektronicznych.

Nalezy zapoznac¢ sie z
rozdziatem ,Zabudowa”.

Po uruchomieniu pola grzejnego,
migaja wskazniki przyciskéw.

Uzywane do gotowania naczynie
nie nadaje sie do pracy na polu
indukcyjnym lub posiada $rednice
mniejszg niz 12 cm (10 cm dla pola
16 cm).

Nalezy zapoznac sie z
rozdziatem ,Naczynia
przeznaczone do gotowania
na indukgji”.

W trakcie gotowania uzywane
naczynia wywotujg hatas. Panstwa
ptyta emituje trzaski w trakcie
gotowania.

Jest to normalne zjawisko, kiedy
uzywamy niektorych typow naczyn.
Dzwigk ten powodowany jest przez
energie, ktéra przechodzi z pola na
stojgce na nim naczynie.

Nic. Zjawisko to nie jest
zwigzane z zadnym ryzykiem,
ani dla Panstwa ptyty ani dla
naczynia.

Po zakonczeniu gotowania przez kilka
minut pozostaje wigczona wentylacja.

Schtadzanie czesci elektronicznych.

Zwigzane jest to z normalnym
funkcjonowaniem.

Nic

Uwaga

W przypadku uszkodzenia, pekniecia lub zarysowania nawet lekkiego Panstwa plyty
ceramicznej, nalezy natychmiast odfaczy¢ plyte od zasilania pradem elektrycznym, aby
unikna¢ ryzyka zwigzanego z porazeniem pradem elektrycznym. W takim przypadku
nalezy natychmiast skontaktowac sie z Serwisem Posprzedaznym.
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5/ ZALECENIA DOTYCZACE GOTOWANIA

* PRZEWODNIK PRZYGOTOWANIA POTRAW

Smazenie

Doprowadza-
nie do wrzenia

Gotowanie
| Podsmazanie
Podgrzewanie lub
powtérne gotowanie

Gotowanie / go-
towanie na ma-
tym ogniu

Utrzy-
mywa-
nie tem-
peratury|

Boost 12 11

10 9 8 7

2 1

ZUPY

ROSOLY

GESTE ZUPY

RYBY

KROTKIE GOTOWANIE

ZAMROZONE

SOSY

GESTE, NA BAZIE MAKI

NA MASLE, Z JAJKAMI
(BERNENSKI, HOLENDERSKI)

SOSY PRZYGOTOWYWANE

Boost 12 11

o
@

WARZYWA

SZPARAGI, SZPINAK

SUSZONE WARZYWA

o0 -

GOTOWANE ZIEMNIAKI

SMAZONE ZIEMNIAKI

ZIEMNIAKI SAUTE

ROZMRAZANIE WARZYW

MIESA

MIESA CIENKO KROJONE

SMAZONE STEKI

MIESA GRILOWANE

SMAZENIE

FRYTKI ZAMROZONE

FRYTKI SWIEZE

Boost 12 11

ROZNE
POTRAWY

SZYBKOWAR

KOMPOTY

NALESNIKI

BUDYN

TOPIONA CZEKOLADA

KONFITURY, DZEMY

MLEKO

SMAZONE JAJKA

MAKARONY

StOICZKI DLA NIEMOWLAT
(DO PODGRZEWANIA NA PARZE)

POTRAWY DUSZONE

RYZ PO KREOLSKU

RYZ NA MLEKU
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