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WPROWADZENIE

1. Opakowanie

Urzadzenie na czas transportu zostato za-
@ bezpieczone przed uszkodzeniem przez opa-
kowanie. Po rozpakowaniu urzadzenia prosimy Pan-
stwa o usuniecie elementdw opakowania w sposob
nie zagrazajacy $rodowisku.

Wszystkie materialy zastosowane do opakowania sg
nieszkodliwe dla $rodowiska naturalnego, w 100%
nadajq sie do odzysku i oznakowano je odpowiednim
symbolem.

Uwaga! Materialy opakowaniowe (woreczki polietyle-
nowe, kawatki styropianu itp.) nalezy w trakcie rozpa-
kowywania trzymac z dala od dzieci.

2. Wycofanie z eksploataciji

Niniejsze urzadzenie posiada oznaczenia zgodne
z Dyrektywa Europejskg 2002/96/EC w sprawie
zuzytego sprzetu elekirycznego i elektronicznego
(WEEE).

Zapewniajgc prawidlowe zlomowanie niniejszego
urzadzenia przyczynig sie Panstwo do ograniczenia
ryzyka wystapienia negatywnego wptywu produktu
na $rodowisko i zdrowie ludzi, ktére mogtoby zaistnie¢
w przypadku niewtasciwej utylizacji urzadzenia.

E Niniejszy symbol umieszczony na produkcie
lub na dotaczonych do niego dokumentach
oznacza, ze ten produkt nie jest klasyfikowany
jako odpad z gospodarstwa domowego.

Urzadzenie, z przeznaczeniem jego ztomowania,
nalezy zda¢ w odpowiednim punkcie utylizacji odpa-
doéw, w celu recyklingu komponentéw elektrycznych
i elektronicznych.

Urzadzenie nalezy ztiomowa¢ zgodnie z lokalnymi
przepisami dot. utylizacji odpadéw. Dodatkowe infor-
macje na temat utylizacji, ztomowania i recyklingu
opisywanego urzadzenia mozna uzyska¢ w lokalnym
urzedzie miasta, w miejskim przedsigbiorstwie utyli-
zacji odpadow lub w sklepie, w ktérym produkt zostat
zakupiony.

Niniejsze urzadzenie zostato wykonane z odpowied-
nich materiatébw nadajacych sie do ponownego wyko-
rzystania.

Przed ztomowaniem zawsze nalezy doprowadzi¢
urzadzenie do stanu nieprzydatnoéci, odcinajac kabel
elektryczny.

3. Uwagi dotyczace naczyn do gotowa-
nia wykorzystywanych w pracy z induk-
cyjna ptyta kuchenna

Rozmiar podstawy naczyn powinien by¢ wystarczaja-
co duzy, aby catkowicie przykryt strefe grzejng, za-
znaczong na szklanej powierzchni ptyty.

Pola grzejne dziatajg prawidtowo réwniez z mniejszymi
naczyniami do gotowania, w zaleznosci od ich rodzaju
(materiatu wykonania oraz rozmiaru).

Do gotowania na indukcyjnej ptycie kuchennej nalezy
wykorzystywac naczynia o spodzie wykonanym z ma-
teriatu ferromagnetycznego (przyciaganego przez ma-
gnes).

Spod naczynia powinien by¢ idealnie pta-

ski i gtadki. Wykorzystywanie naczyn o zde-
formowanym, wklestym lub zakrzywionym spodzie,
moze prowadzi¢ do przegrzania, a w nastepstwie
do uszkodzenia szklanej powierzchni ptyty badz
naczyn.

Nalezy wzig¢ pod uwage, ze naczynia do

gotowania moga w znacznym stopniu
wptywaé na jakos¢ pracy indukcyjnego pola grzej-
nego. Na rynku dostepne sa naczynia, ktére pomi-
mo odpowiedniego oznaczenia, nie nadaja si¢ do
pracy z indukcyjnymi ptytami kuchennymi badz
nie s rozpoznawane przez pole indukcyjne, ze
wzgledu na niewielka zawartos¢ lub niska jako$¢
materiatow ferromagnetycznych, z jakich wykona-
ny zostat sp6d naczynia.



4. Opis urzadzenia

IRS 643

1 Pole grzejne 2300 / 3200 W
2 Pole grzejne 1400/ 1800* W
3 Pole grzejne 1850 / 2500* W
4 Pole grzejne 1850/ 2500* W

*

Moc indukcyjna z wigczong funkcjg Power
Wskaznik zalegania ciepta (H)

— Maksymalny pobér mocy: 7400 W
Napiecie znamionowe: 230 V
Czestotliwos¢: 50/60 Hz

— Mozliwos¢ podtaczenia: 230/400 V
(schematy na stronie 8)

IRX 643

1 Pole grzejne 2300 / 3200 W
2 Pole grzejne 1400/ 1800* W
3 Pole grzejne 1850 / 2500* W
4  Pole grzejne 1850/ 2500* W

Moc indukcyjna z wigczong funkcjg Power
— Wskaznik zalegania ciepta (H)
Maksymalny pob6r mocy: 7400 W
Napiecie znamionowe: 230 V

— Czestotliwosé: 50/60 Hz

Mozliwo$¢ podtaczenia: 230/400 V
(schematy na stronie 8)



5. Zalecenia ogolne
Szanowni Panstwo!

Serdecznie gratulujemy trafnego wyboru. JestesSmy
przekonani, ze to nowoczesne, funkcjonalne i praktycz-
ne urzadzenie, wyprodukowane z najwyzszej jakosci
materiatow, spetni wszystkie Panstwa wymagania.

Przed zamontowaniem i uruchomieniem urzadzenia,
zalecamy uwazne zapoznanie si¢ z trescig niniejszej
instrukcji oraz szczego6towe przestrzeganie jej zale-
cen. Zagwarantuje to osiggniecie lepszych rezultatow
podczas korzystania z urzadzenia.

Instrukcje obstugi nalezy przechowywa¢ w bezpiecz-
nym miejscu, aby korzysta¢ z niej podczas eksploatcji
urzadzenia, przestrzegajac w ten sposéb warunkow
gwaranciji.

W celu skorzystania z gwarancji nalezy przedstawi¢
dowdd zakupu wraz z kartg gwarancyjna.

Przez okres uzytkowania urzadzenia, karte
gwarancyjna przechowywac wraz z instruk-
cja obstugi, ktora zawiera istotne dane techniczne.

6. Instrukcje bezpieczenstwa

Przed pierwszym uzyciem prosimy uwaznie zapozna¢
sie z instrukcjq obstugi, ktéra dostarcza doktad-
nych informacji dotyczacych montazu, uzytkowania
i pielegnacji, a takze szeregu waznych wskazéwek.

Powyzsze modele ptyt kuchennych sg przystosowane
do montazu w zabudowie razem z piekarnikami marki
TEKA.

Dla Panstwa bezpieczenstwa, montaz urzadzenia
powinien przeprowadzi¢ wykwalifikowany specjalista,
zgodnie z obowigzujgcymi standardami montazu.
Wszelkiego rodzaju zmiany lub naprawy urzadzenia,
wiacznie z wymiang przewodu zasilajgcego, powinny
by¢ dokonywane przez pracownikéw autoryzowane-
go serwisu technicznego przy pomocy oryginalnych
czesci zamiennych.

Uwaga:

Podczas gotowania lub bezposrednio po
jego zakonczeniu, powierzchnia pél grzej-

nych moze by¢ goraca: RYZYKO POPARZENIA! Nie
pozwoli¢ dzieciom zbliza¢ sie do urzadzenia.

Jesli szklana powierzchnia peknie lub pow-

stang na niej gtebokie rysy, nalezy bez-
zwlocznie odtaczy¢ urzadzenie od zasilania, aby
unikna¢ ryzyka porazenia pradem.

Nie nalezy pozostawia¢ zadnych przedmio-

téw na polach grzejnych, gdy ptyta nie jest
uzywana. Ryzyko pozaru, gdy ptyta zostanie uru-
chomiona!

Nie nalezy pozostawia¢ na powierzchni

ptyty metalowych przedmiotéw, takich jak
noze, widelce, tyzki badz zakretki, poniewaz moga
zostac rozgrzane.

Pola grzejne bardzo szybko nagrzewaja sie,

dlatego nalezy zachowaé¢ szczeg6lng os-
troznos¢ podczas smazenia — niebezpieczenstwo
zapalenia sie tluszczu.

Nigdy nie wolno gasi¢ ptonacego ttuszczu
woda. Nalezy uzy¢ pokrywki, talerza itp.
w celu zduszenia ptomieni.

Produkt nie jest przeznaczony do obstugi

przez osoby (w tym dzieci), ktérych zdol-
nosci fizyczne, zmysfowe lub umystowe s3a ograni-
czone badz osoby nie posiadajace doswiadczenia
i wiedzy, za wyjatkiem sytuacji przebywania pod
nadzorem oraz otrzymania stosownych instrukcji
przez osobe odpowiadajaca za ich bezpieczenstwo.

Nie nalezy pozwoli¢ dzieciom manipulowaé
przy urzadzeniu

Generatory indukcyjne zostaty wyproduko

wane zgodnie z obowigzujagcymi normami
europejskimi. Zaleca si¢ jednak, aby osoby korzy-
stajace z rozrusznikow serca w razie watpliwosci
skonsultowaly sie z lekarzem lub powstrzymalty sie
od uzywania ptyty indukcyjnej.

Zaleca sie nie uzywac plyty kuchennej

w trakcie pyrolitycznego czyszczenia pie-
karnika (o ile zamontowano ten typ urzadzenia)
z uwagi na wysokie temperatury osiggane podczas
WW. procesu.



MONTAZ

MONTAZU ORAZ PODLACZENIA ELEKTRYCZNEGO PO-
WINIEN DOKONAC WYKWALIFIKOWANY SPECJALISTA,
ZGODNIE Z OBOWIAZUJACYMI STANDARDAMI MON-
TAZU.

Pozycjonowanie ptyty kuchennej

W celu zamontowania ptyty kuchennej, nalezy w blacie
wycig¢ otwor o wymiarach podanych na Rys. 1.

System mocowan przeznaczony jest do montazu
w blacie o grubosci 20, 30 oraz 40 mm.

Minimalna odlegtos¢ miedzy powierzchnig grzejng
ptyty kuchennej a szafkami znajdujacymi sie powyzej
urzadzenia lub migdzy ptyta a okapem kuchennym po-
winna wynosi¢ 650 mm. Jesli producent okapu zaleca
wiekszg odlegto$¢, nalezy zastosowac sie do tych in-
strukcji.

Szafka, w ktorej zostang zamontowane ptyta kuchenna
i piekarnik, powinna by¢ dobrze skrecona i ustawiona
na stabilnym podtozu.

MONTAZ NAD SZUFLADA NA SZTUCCE

Jesli ponizej ptyty kuchennej bedzie montowana szufla-
da na sztuéce, miedzy urzadzeniem a szufladg nalezy
zamocowa¢ dno posrednie w odlegtoci co najmniej
50 mm od spodu urzadzenia, natomiast w tylnej czesci
szafki pozostawi¢ otwor wentylacyjny o szerokosci co
najmniej 20 mm. (Rys. 1)

W szufladzie nie wolno przechowywaé

zadnych przedmiotow, ktore mogtyby za-
ktoci¢ prace wentylatora, ani materiatéow tatwopal-
nych.

MONTAZ PLYTY KUCHENNEJ
NAD PIEKARNIKIEM

Piekarnik zamontowa¢ zgodnie z odpowiednig instruk-
cja montazu.

Wskazane modele ptyty sg przystosowane do montazu
w zabudowie razem z piekarnikami marki TEKA.

Z przodu szafki do zabudowy (na catej jej dtugosci)
nalezy pozostawi¢ otwér wentylacyjny o szeroko$ci co
najmniej 5 mm.

Minimalna

odlegtosé¢ od Sciany L

Minimalna

odlegtos¢ wentylacyjna

min 40

=1

¢ Szuflada
20 mm
l’llllﬂ. 40
iz
o
Piekarnik

I

Otwory montazowe

Wymiary L oraz W przedstawia tabela w rozdziale

"Dane techniczne”.



Natomiast w tylnej czesci szafki pozostawi¢ otwor
wentylacyjny o szerokosci 20 mm (Rys. 1)

Nalezy ostroznie obchodzi¢ si¢ z plyta
kuchenna oraz uwaza¢ na wystajace badz
ostre elementy — ryzyko zranienia!

Podczas montazu szafek lub urzadzen
ponad ptyta kuchenna, nalezy odpowied-
nio zabezpieczy¢ jej szklang powierzchnie.

Forniry, kleje lub oktadziny z tworzywa

sztucznego mebli graniczacych z ptyta
kuchenna musza by¢ odporne na dziatanie wyso-
kich temperatur, do 100°C.

Producent (TEKA) nie ponosi odpowie-

dzialnosci za ewentualne szkody powsta-
te w wyniku nieprawidtowej instalacji urzadzenia
badz montazu produktu przez niewykwalifikowana
osobe.

NALEZY PAMIETAC, ZE GWARANCJA NIE OBEJMUJE
USZKODZEN POWIERZCHNI SZKLANEJ, W PRZYPADKU
GDY ZOSTALA PODDANA SILNYM UDERZENIOM BADZ
BY£A WYKORZYSTYWANA NIEPRAWIDLOWO.

Mocowanie ptyty kuchennej

Po wycieciu odpowiedniego otworu montazowego,
na spodniej stronie szklanej powierzchni urzadzenia
nalezy doktadnie natozy¢ uszczelke. Nie wolno usz-
czelnia¢ plyty kuchennej silikonem, gdyz w razie
koniecznosci demontazu urzadzenia, moze dojs¢
do uszkodzenia szklanej powierzchni.

W celu bezpiecznego zamocowania ptyty kuchennej
od spodu nalezy zamontowaé cztery zaczepy (dwa
z przodu i dwa z tytu). Rys. 2 przedstawia dwa sposoby
montazu zaczepow.

W zaleznosci od gruboéci blatu, konieczne moze
okazac¢ sie wykorzystanie wkretébw samogwintujgcych,
ktére dotgczono do zestawu jako dodatkowe elemen-
ty zabezpieczajgce. Nalezy umiesci¢ je w okragtych
otworach zaczepow. Otwory zostang nagwintowane
podczas wkrecania w nie wkretdbw. Nagwintowanie
powinno zosta¢ wykonane przed zamocowaniem za-
czepow do plyty kuchenne;.

Rys. 2

Uszczelka

Uszczelka

| NN

Podtaczenie elektryczne

Podtaczenie elektryczne nalezy wykona¢ za pomoca
odpowiedniego wytacznika wielobiegunowego, z mi-
nimalnym rozwarciem migdzy stykami 3 mm, by umo-
zliwi¢ roztaczenie w razie awarii lub czyszczenia.

Urzadzenie nalezy uziemi¢ zgodnie z obowigzujgcymi
normami.

Wymiany uszkodzonego przewodu zasilajgcego moze
dokona¢ wytacznie autoryzowany serwis techniczny.

Przewdd zasilajacy nie powinien stykac sie z zadnymi
czeSciami plyty kuchennej ani z innym urzadzeniem
zamontowanym w tej samej szafce.



Schematy podfaczenia

IRS 643 / IRX 643
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DANE TECHNICZNE

Plyty kuchenne klasy 3.

MODELE RS o
Wymiary

Wysokos¢ (mm) 60
Dtugo$¢ (mm) 600
Szeroko$¢ (mm) 510
Wymiary otworu montazowego

Dfugos¢ (mm) (L) 560
Szeroko$¢ (mm) (W) 490
Gfeboko$¢ (mm) 55
Konfiguracja

Pole grzejne 2300/3200* W 1
Pole grzejne 1400/1800* W 1
Pole grzejne 1850/2500* W 2
Podtaczenie elektryczne

Moc nominalna (W) dla 230 V 7400
Napiecie zasilajace V 230
Czestotliwos¢ (Hz) 50/60

* Moc indukcyjna przy wigczonej funkcji Power



OBSLUGA | PIELEGNACJA

Obstuga ptyty

PANEL STERUJACY (Rys. 3 oraz Rys. 4)

1. Wigcznik ptyty ON/OFF
2. Sterowanie sensorowe typu ,Slider”
— wybdr poziomu mocy
3. Przycisk wyboru strefy grzejnej / wskaznik
poziomu mocy*
4.  Wyswietlacz timera
5. Przycisk funkcji Power
6. Przycisk funkcji blokady nastawien
7. Przycisk funkcji ,Stop & Go”
8. Wskaznik dziatania funkcji utrzymywania ciepta*
9. Wskaznik dziatania funkcji ,Smart Boiling™
10. Wskaznik dziatania blokady nastawien*
11. Wskaznik dziatania funkcji ,Stop & Go™
12. Przycisk funkcji ,Smart Boiling™
13. Przycisk funkcji utrzymywania ciepta
14. Przycisk ,Minus” (obstuga timera)
15. Przycisk ,Plus” (obstuga timera)
16. Wskaznik kontrolny pola grzejnego
17. Przycisk funkcji ,Total Zone”
18. Wskaznik dziatania funkcji , Total Zone™
— Swieci sie: pole grzejne zostato wybrane i jest
gotowe do pracy
— nie $wieci sie: pole grzejne nie zostato
wybrane (nie mozna uruchomi¢ funkcji)
(* Widoczne jedynie podczas pracy
urzadzenia)
Rys. 3
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Przyciski sensorowe na panelu sterujgcym stuzg do
sterowania urzadzeniem.

Nie ma potrzeby naciskania na powierzchnie szklang
— wybrang funkcje wiacza sie dotykajac lekko odpo-
wiedni symbol znajdujacy sie na panelu sterujgcym.

Przesuwajac opuszkiem palca po sensorowym ,suwa-
ku” (2) mozna ustawi¢ zagdany poziom mocy (0 - 9 oraz
P) oraz czas (1 — 99). Przesuwajac palec w prawo,
warto$¢ zwieksza sig, natomiast przesuwajac palec
w lewo, warto$¢ zmniejsza sie.

Poziom mocy mozna takze wybra¢ naciskajac palcem
w odpowiednim miejscu na ,suwaku”.

Aby wybrac¢ pole grzejne, nalezy bezposre-

dnio dotkng¢ odpowiedni przycisk wyboru
strefy grzejnej (3).

MODEL IRS 643
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WLACZANIE URZADZENIA

Przy pierwszym podtaczeniu piyty (lub po przerwie
w dostawie pradu elektrycznego), funkcja blokady
nastawien jest uruchomiona (Swieci si¢ wskaznik
10). W tej sytuacji nalezy wytaczy¢ blokade panelu
sterujacego naciskajac przycisk blokady nastawien
@ (6), az do momentu gdy wskaznik (10) przestanie
Swieci¢ sie.

1 Dotyka¢ sensor @ (1) przez minimum jedng se-
kunde.

Panel sterujacy wiaczy sig, a na wszystkich wskazni-
kach mocy (3) pojawi sie symbol 0. W przypadku gdy
jedno z pdl grzejnych jest gorace, na przemian bedq
wys$wietlac¢ sie symbole H oraz 0.

Nastgpne czynnosci nalezy wykona¢ w przeciggu 10
sekund, w przeciwnym razie panel sterujacy wytaczy
sie automatycznie.

Po uruchomieniu panelu sterujagcego, mozna go
wylgczyé w dowolnym momencie dotykajac sen-
sor @ (1), nawet jesli zostata uruchomiona blokada
nastawien. Sensor @ (1) zawsze pozwala wytgczyé
panel sterujacy.

WLACZANIE POL GRZEJNYCH

Wigczy¢ urzadzenie za pomocg sensora @ (1),
a nastepnie wybra¢ odpowiednie pole grzejne.

1 Uruchomi¢ odpowiednie pole za pomocg przycisku
wyboru strefy grzejnej (3) (zaswieci sie¢ wskaznik
16). W przypadku gdy pole jest gorace, na wskazniku
(3) na przemian bedag wyswietla¢ si¢ symbole H
oraz 0.

11

2 Za pomocg sterowania sensorowego typu ,Slider”
(2) ustawi¢ odpowiedni poziom mocy (0 — 9).

Poziom mocy mozna zmieniaé, dopoki $wieci sig
wskaznik pola grzejnego (16).

WYLACZANIE POL GRZEJNYCH

W celu wytaczenia pola grzejnego nalezy zmniejszy¢
moc do poziomu 0. Pole grzejne wytaczy sie automa-
tycznie.

W przypadku gdy po wylgaczeniu pola grzejnego jego
powierzchnia jest goraca, na wskazniku (3) pojawi sie
symbol H (wskaznik zalegania ciepfa), informujacy
o ryzyku poparzenia.

Kiedy temperatura obnizy sig, symbol wylaczy sie
(jezeli urzadzenie jest wytgczone) lub wskaznik (3)
bedzie pokazywat 0 (jezeli urzadzenie jest wigczone).

WYLACZANIE URZADZENIA

Urzadzenie mozna wytgczy¢ w dowolnym momencie
dotykajac sensor @ (1). Wszystkie wskazniki poziomu
mocy (3) wytacza sieg.

SYSTEM ROZPOZNAWANIA NACZYN

Piyty indukcyjne zostaly wyposazone w system roz-
poznawania naczyn, ktory chroni przed dziataniem
urzadzenia, gdy nie stoi na nim zadne naczynie badz
jest ono nieodpowiednie.

Na wskazniku poziomu mocy pojawi si¢ symbol ,brak
naczynia” & w przypadku gdy na strefie grzejnej nie
stoi zadne naczynie badz jest ono nieodpowiednie.



Jezeli w trakcie pracy pola grzejnego zostanie z niego
zdjete naczynie, pole automatycznie wytgczy doptyw
mocy, a na jego wskazniku pojawi si¢ symbol ,brak na-
czynia”. Po ponownym ustawieniu naczynia na strefie
grzejnej, doptyw mocy zostanie wznowiony na uprzed-
nio wybranym poziomie.

Czas potrzebny do rozpoznania naczynia to 3 minu-
ty. W przypadku gdy po uptywie tego czasu na stre-
fie grzejnej nie zostanie ustawione zadne lub nieod-
powiednie naczynie, pole grzejne wytaczy sie. Na
wskazniku mocy pojawi sie symbol ,brak naczynia” a
nastepnie 0.

Po zakonczeniu pracy, nalezy zawsze wyla-

czy¢ pole grzejne. Usuniecie naczynia nie
oznacza wylaczenia strefy grzejnej. W przeciwnym
razie moze dojs¢ do przypadkowego uruchomienia
pola grzejnego, jezeli ponownie zostanie na nim
ustawione naczynie. Ryzyko wypadku!

BLOKADA NASTAWIEN

Istnieje mozliwo$¢ zablokowania przyciskow na panelu
sterujgcym (z wyjatkiem sensora ON/OFF @). Pozwala
to unikng¢ niepozadanych operacji z urzadzeniem lub
manipulowania panelem sterujgcym przez dzieci.

W celu wtgczenia badz wytgczenia blokady nastawien
nalezy dotyka¢ sensor @ (6) przez ok. 2 sekundy. Po
uruchomieniu blokady zapali sie wskaznik (10). By
wytaczy¢ blokade wystarczy ponownie nacisng¢ sen-
sor @ (B).

Jezeli wytaczono urzadzenie za pomoca sensora @ (1)
w przypadku gdy uruchomiono blokade nastawien,
woéwczas nie bedzie mozna wiaczy¢ urzazenia, dopoki
nie zostanie wytaczona blokada nastawien.

FUNKCJA STOP & GO

Powyzsza funkcja umozliwia chwilowe (do 10 minut)
przerwanie procesu gotowania w nagtych sytuacjach
i powr6t do poprzedniego trybu pracy bez potrzeby po-
nownego ustawiania poszczegdlnych funkcji.

Witaczanie funkgcji ,,Stop & Go”
Nacisna¢ przycisk funkcji ,Stop & Go” @ (7). Proces

gotowania zostanie wstrzymany. Na wskaznikach po-
jawi sie symbol " pozostate symbole, ktére mogtly
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widnie¢ na wskaznikach, znikng do czasu wznowienia
procesu gotowania.

Wytaczanie funkcji ,,Stop & Go”
Nacisnag¢ przycisk funkcji ,Stop & Go” © (7). Wskaznik
(11) przestanie $wieci¢ sie, a pole grzejne za-

cznie pracowa¢ wedtug wprowadzonych uprzednio
nastawien.

FUNKCJA UTRZYMYWANIA CIEPLA

Funkcja idealna do podtrzymywania w cieple wczesniej
przyrzadzonych potraw.

Funkcja dostepna niezaleznie dla kazdego pola grzej-
nego.

Aby aktywowaé funkcje, nalezy wybra¢ odpowiednie
pole grzejne, a nastepnie nacisna¢ przycisk s (13).
Na wyswietlaczu pojawi sie¢ symbol ,A’, a odpowiedni
wskaznik (8) zaswieci sie.

W celu wytgczenia powyzszej funkcji wystarczy
zmieni¢ poziom mocy pola grzejnego lub wytaczyé
dane pole grzejne.

FUNKCJA POWER

Powyzsza funkcja umozliwia przekazanie dodatkowej
mocy do pola grzejnego (wyzszej niz nominalna; patrz
wartoéci oznaczone ,*” w rozdziale ,Wprowadzenie”
punkt 4.)

1 Wigczy¢ wybrane pole grzejne za pomocg odpo
wiedniego przycisku wyboru (3).

2 Nacisng¢ przycisk funkcji Power I#l (5). Na wskaz-
niku poziomu mocy pojawi sie symbol P.

Maksymalny czas dziatania funkcji Power to 10 minut.
Po uptywie tego czasu pole grzejne automatycznie
ustawi poziom mocy 9. Funkcja wylaczy sie automa-
tycznie rowniez w przypadku nadmiernego rozgrzania
pola grzejnego.

FUNKCJA SMART BOILING

Innowacyjna funkcja utatwiajgca gotowanie takich pro-
duktéw jak makaron, ryz, jajka lub warzywa oraz pod-
grzewanie gotowych potraw. Umozliwia przeprowadze-
nie procesu gotowania niemalze automatycznie.



Funkcja dostepna tylko dla pola grzejnego oznaczone-
go symbolem #f,

Zalecenia odnosnie naczyn

Aby méc w petni korzystaé z funkcji ,Smart Boiling”,
nalezy stosowac:

naczynia o $rednicy dna jak najbardziej zblizonej do
Srednicy pola grzejnego.

NACZYNIA BEZ PRZYKRYWKI.

naczynia wypetnione wodg o temperaturze pokojo-
wej wiecej niz do potowy (nie nalezy stosowaé wody
cieptej lub goracej).

Niezastosowanie sie do powyzszych wskazowek spo-
woduje, ze funkcja nie zadziata prawidiowo.

Nigdy nie stosowa¢ funkcji do zagotowania

innych plynéw niz woda. Nigdy nie uzywaé
oleju, gdyz moze grozi¢ to przegrzaniem oraz
pozarem.

Wiaczanie funkcji ,,Smart Boiling”

Wybra¢ odpowiednie pole grzejne, wskaznik (16)
za$wieci sie. Nastepnie nacisngé sensor & (12). Na
wskazniku pojawi sie symbol A, za$ wskaznik (9)
zaswieci sie. Na wyswietlaczu timera dla tego pola po-
jawi sie przesuwajaca sie linia informujaca, ze funkcja
zostata uruchomiona.

Kiedy system wykryje, ze woda prawie si¢ zagotowa-
fa, zabrzmi pierwszy sygnat dzwiekowy. W tym czasie
nalezy przygotowac sktadniki, ktére chcg Panstwo
ugotowac.

Po 30 sekundach, zabrzmi drugi sygnat dzwigkowy,
informujacy, ze nalezy wiozy¢ do wody sktadniki do
ugotowania.

Po drugim sygnale dzwigkowym system uruchomi
czasomierz, ktory pozwoli kontrolowaé uptyw czasu
gotowania.

W kilka sekund po uruchomieniu czasomierza, za-
brzmi trzeci sygnat dzwigkowy informujacy o tym, iz
poczawszy od tego momentu system zredukuje po-
ziom mocy, tak aby zapewni¢ tagodne i rbwnomierne
gotowanie.

Jesli zachodzi potrzeba, mozna wytgczy¢ czasomierz,
a ustawi¢ funkcje timera (patrz rozdziat ,Funkcja Timer”).
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Wytaczanie funkcji ,,Smart Boiling”

Aby wytaczy¢ funkcje, nalezy wytgczy¢ dane pole
grzejne lub zmieni¢ poziom grzania.

WYLACZNIK BEZPIECZENSTWA

MAKSYMALNY CZAS PRACY

W przypadku gdy zapomng Panstwo wytaczy¢ plyte
kuchenna, urzadzenie wytaczy sie automatycznie
po uptywie okreslonego czasu od momentu ostatniej
zmiany ustawien ptyty (patrz Tabela 1).

Po bezpiecznym wytaczeniu, na wskazniku odpowied-
niej strefy grzejnej pojawi sie symbol H (wskaznik
zalegania ciepta), informujgcy o wysokiej tempera-
turze powierzchni ptyty. W przeciwnym wypadku na
wskaznikach poziomu mocy pojawi sie symbol 0.

Tabela 1

Wybrany MAKSYMALNY
poziom CZAS PRACY
mocy (w godzinach)

0 0

1 8

2 8

3 5

4 4

5 4

6 3

7 2

8 2

9 1
P 10 minut, _

automatyczna redukcja do 9

SRODKI BEZPIECZENSTWA’W PRZYPAD-
KU PRZYKRYCIA PRZYCISKOW SENSORO-
WYCH

Panel sterujacy zostat wyposazony w funkcje wykry-
wania przedmiotéw (naczyn, $ciereczek lub cieczy),
ktére zakrywajg panel przez czas diuzszy niz 10 se-



kund. Zapobiega ona wtgczeniu badz wytgczeniu ptyty
przez omytkowo odtozone przedmioty.

Gdy panel sterujacy wykryje przedmiot zakrywajacy
przyciski sensorowe, urzgdzenie wytaczy sie auto-
matycznie, zabrzmi sygnat dzwigkowy, ktéry wytaczy
sie w momencie usunigcia przedmiotu. Jezeli panel
sterujacy byt aktywny, wytaczy sie automatycznie
z przyczyn bezpieczenstwa.

Jesli po uptywie kilku minut przedmiot zakrywajacy
przyciski sensorowe nie zostanie usuniety, sygnat
dzwiekowy wytaczy sie automatycznie.

Jesli panel sterujgcy jest wiaczony, nie wykryje
przedmiotu, ktory go zakrywa. Niemniej jednak, aby
aktywowac panel sterujgcy nalezy wcze$niej usunaé
zakrywajacy go przedmiot.

Wspomniana funkcja bezpieczenstwa wia-
czy sie takze gdy panel sterujacy jest wyla-
czony!

Nie pozostawia¢ zadnych przedmiotow na
panelu sterujacym!

FUNKCJA TIMER
(automatyczne wylaczanie)

Funkcja utatwia gotowanie: ciggta obecnos¢ przy ptycie
kuchennej juz nie jest konieczna, poniewaz po
uplywie ustawionego czasu pole z uruchomionym
timerem wytgczy sie automatycznie.

Urzadzenie wyposazono w indywidualny timer dla
kazdej strefy grzejnej, co umozliwia jednoczesne
zaprogramowanie czasu pracy osobno dla kazdego
pola.

Programowanie timera dla pojedynczej stre-
fy grzejnej

1 Wybra¢ pole grzejne dotykajac odpowiedniego
przycisku wyboru strefy grzejnej (3), ustawi¢ poziom
mocy przesuwajac palcem po sensorowym ,suwa-
ku” (2).

Na wys$wietlaczu timera do danego pola podswietli
sie - -”. Za pomoca sensoréw - (14) oraz + (15)

wybra¢ odpowiedni czas.

Po kilku sekundach rozpocznie sie odliczanie. Gdy
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do konca czasu zostanie mniej niz 1 minuta, odli-
czanie bedzie odbywac sie w sekundach.

Gdy odliczanie zakonczy sie, przez ok. 2 minuty bedzie
rozbrzmiewat sygnat dzwigkowy. Aby wytaczy¢ sygnat
dzwiekowy, nacisnaé¢ sensor - (14) lub + (15).

Anulowanie zaprogramowanego timera

Aby wylaczy¢ zaprogramowany timer przed uptywem
ustawionego czasu, nalezy ustawi¢ wartos¢ timera do
poziomu - -”.

1 Wybra¢ pole grzejne, dla ktérego chcemy anulowa¢
ustawienia timera, naciskajac odpowiedni przycisk
wyboru strefy grzejnej (3).

Za pomocg sensora — (14) ustawi¢ wartos¢ timera
do poziomu - -” lub nacisng¢ jednocze$nie sensory
- (14) oraz + (15).

FUNKCJA TOTAL ZONE

Za pomoca tej funkcji, mozna korzysta¢ z dwoch pél
grzejnych jednoczesnie, ustawiajac dla nich taki sam
poziom mocy oraz ustawienia timera.

Aby wigczy¢ funkcje, nalezy nacisna¢ sensor <2 lub
8 (17). Wskazniki kontrolne (16) dwoch pol grzejnych
za$wiecq sig, zas moc ustawi sie automatycznie na
poziom 5.

Wyswietlacz timera odpowiadajacy dolnemu polu
grzejnemu wytgczy sie i od tego momentu wyswietlacz
timera gérnego pola bedzie wskazywaé wartosci
odnoszace sie do dwoch potaczonych pol.

Aby wylaczy¢ te funkcje, nalezy ponownie nacisnaé
przycisk k2 lub & (17).

ZABEZPIECZENIE PRZED PRZEGRZANIEM

Strefy indukcyjne posiadajg zabezpieczenie przed
przegrzaniem, ktére mogtoby spowodowac¢ uszkodze-
nie uktadu elektronicznego.

Wbudowany wentylator wewnetrzny uruchamia sie au-
tomatycznie w zaleznosci od temperatury uktadu elek-
tronicznego. Dlatego tez wentylator moze dziata¢ kilka
minut po wytgczeniu ptyty w celu schtodzenia uktadu
elektronicznego.



WAHANIA NAPIECIA

Urzadzenie wytrzymuje niewielkie wahania
napiecia. Duze skoki napigcia moga spo-
wodowac¢ nieprawidiowa prace plyty kuchennej.

Sugestie i zalecenia

Aby urzadzenie pracowalo z najwyzszg wydajnoscia,
nalezy stosowac si¢ do ponizszych wskazéwek:

* Nalezy korzysta¢ z naczyn o pfaskim dnie, ponie-
waz im wigksza powierzchnia kontaktu pomiedzy
naczyniem a szklang powierzchnig plyty, tym
wieksza transmisja ciepta. Zaleca sie uzywanie
cigzkich garnkéw, w ktérych trudniej jest o powsta-
nie odksztaicen dna. Rysunek 5 obrazuje sposéb,
w jaki naczynia z odksztaiconym badz zaokraglonym
dnie majg mniejszg powierzchnie styku z powierz-
chnig ptyty kuchennej.

Rys. 5

Zle Zle

Dobrze

Nalezy upewni¢ sig, ze naczynia umieszczone sg
centralnie na obrysie pola grzejnego.

Przed ustawieniem naczyn na szklanej powierzchni
plyty, nalezy osuszy¢ ich spodnig cze$¢.

Nie wolno pozostawia¢ plastikowych ani metalo-
wych przedmiotéw na szklanej powierzchni piyty.
Nie nalezy przesuwac naczyn o chropowatym spo-
dzie po szklanej powierzchni piyty, gdyz moze to
spowodowac jej uszkodzenie.

Szkio jest w stanie wytrzymaé niektére uderzenia
duzymi narzedziami o tepych krawedziach. Nalezy
jednak uwaza¢ na uderzenia mafymi narzedziami
o ostrych krawedziach.

Nalezy unika¢ rozsypywania cukru badz produktoéw
zawierajacych cukier na szklanej powierzchni piyty,
poniewaz wymienione substancje mogg wchodzi¢
w reakcje z rozgrzang powierzchnig szklang i usz-
kodzi¢ ja.

15

W przypadku gdy przygotowywana potra-

wawykipiatainie mamozliwosciwylaczenia
pola grzejnego, nalezy wytrze¢ wilgotng szmatka
panel sterujacy, a nastepnie zakryé nig sensor @
(1), by urzadzenie wylaczyto sie automatycznie.

Czyszczenie i pielegnacja

W celu utrzymania powierzchni ptyty w dobrym stanie
nalezy czysci¢ jg przy uzyciu odpowiednich Srodkow.
Szkto nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu, kiedy jest lek-
ko ciepte lub zupetnie chtodne. Zapobiegnie to odkta-
daniu sie brudu powstatego w wyniku uzytkowania. Nie
nalezy uzywac silnych srodkéw czyszczacych ani pro-
duktow, ktére moga zarysowac powierzchnie (patrz ta-
bela ponizej). Do czyszczenia ptyty nie nalezy uzywac
urzadzen czyszczacych wykorzystujgcych pare.

CZYSZCZENIE SZKLANEJ POWIERZCHNI
PLYTY

Podczas czyszczenia nalezy wzig¢é pod uwage
stopien zabrudzenia oraz dobra¢ odpowiednie $rodki
i narzedzia czyszczace.

Niewielkie zabrudzenia

Niewielkie, nieprzylegajace zabrudzenia mozna usu-
wac wilgotng szmatka oraz cieptg wodg z dodatkiem
delikatnego detergentu lub mydta.

Silne zabrudzenia

Powazne zabrudzenia oraz tluszcz usuwac przy uzyciu
specjalnych preparatéw do czyszczenia ptyt ceramicz-
nych (np. Vitroclen). Nalezy stosowa¢ sie do zalecen
producenta.

Przypalone potrawy usuwaé za pomocg specjalnego
skrobaka do ptyt kuchennych ze szkta ceramicznego.

Przebarwienia spowodowane drobinkami tluszczu
przypalonego na spodzie naczyh lub sytuacjami,
w ktorych tluszcz dostanie sie pomigdzy powierzchnie
szklang a dno naczynia podczas gotowania. Mozna je
usung¢ z powierzchni szklanej za pomocg niklowego
zmywaka do szorowania oraz wodg badz specjalnym
preparatem do czyszczenia ptyt ceramicznych (np. Vi-
troclen).



Plastik, cukier lub produkty spozywcze z duzg
zawartoécig cukru, ktore stopity sie na szklanej po-
wierzchni ptyty, powinno sie usuwac niezwtocznie, kie-
dy sa jeszcze gorace, przy uzyciu skrobaka.

W przypadku odbarwienia szklanej powierz-
chni plyty

Odbarwienia powierzchni szklanej nie wptywajg na
efektywno$¢ dziatania ptyty, powstaja z reguty na sku-
tek nieodpowiedniego czyszczenia badz uzywania
naczyn wykonanych z materiatow stabej jakosci.

Metaliczne pofyski powstajg na skutek zarysowan od
dna garnkéw. Mozna je usung¢ przy uzyciu specjal-
nego $rodka do czyszczenia ptyt ceramicznych (np.
Vitroclen), jednak niezbedne moze okazaé sie wielo-
krotne, doktadne czyszczenie.

Zarysowania powstaja na skutek wykorzystywania
agresywnych $rodkéw czyszczacych lub naczyn o nie-
rownym, chropowatym dnie, ktére powodujg $cieranie
sie grafiki.

Uwaga:
Nalezy zachowaé szczeg6lng ostroznosé

podczas uzywania skrobaka. Ryzyko zra-
nienia!

W przypadku niewlasciwego wykorzysta-

nia skrobaka, ostrze moze pekna¢, a jego
fragmenty moga dosta¢ sie pomiedzy elementy
dekoracyjne na brzegach powierzchni szklanej. Nie
wolno usuwaé¢ fragmentow ostrza gotymi rekami
— zaleca si¢ uzycie szczypiec lub noza z ostrym
czubkiem (patrz Rys. 6).

Rys. 6

Podczas czyszczenia szklanej powierzchni -

nalezy wykorzystywa¢ jedynie ostrze skro-
baka - unika¢ kontaktu obudowy skrobaka z czysz-
czong powierzchnia, poniewaz moze to spowo-
dowa¢ powstanie zarysowan.

Nie uzywac¢ skrobaka o uszkodzonym os-
trzu. Nalezy wymieni¢ je niezwlocznie po
stwierdzeniu jakichkolwiek oznak zuzycia.

Zalecany do czyszczenia
ZALECANE SRODKI CZYSZCZACE powierzchni powierzchni

szklanej wokot urzadzenia
tagodne detergenty w ptynie TAK TAK
Detergenty zrace w proszku NIE NIE
Specjalne srodki czyszczace do szkta ceramicznego TAK TAK
Srodki w sprayu do usuwania tluszczu (z piekarnikéw, itd.) NIE NIE
Migkkie szmatki TAK TAK
Reczniki kuchenne TAK TAK
Szmatki kuchenne TAK TAK
Niklowy zmywak do szorowania (nie uzywac¢ na sucho) TAK NIE
Stalowy zmywak do szorowania NIE NIE
Skrobaki z twardych tworzyw sztucznych (zielone) NIE NIE
Skrobaki z miekkich tworzyw sztucznych (niebieskie) TAK TAK
Skrobaki do ptyt ceramicznych TAK NIE
Srodki polerujgce w ptynie do czyszczenia
urzqdzgh / mé%li dor’ﬁgwych i/ |U}l/) szkia TAK TAK




Po zakonhczeniu czyszczenia ostrze skroba-
ka nalezy zabezpieczy¢ (patrz Rys. 7).

Ostrze zabezpieczone Ostrze niezabezpieczone

Naczynia moga przywrze¢ do szklanej po-

wierzchni ptyty, gdy jakas substancja do-
stanie sie pomiedzy naczynie a ptyte i stopi sie.
Nie wolno odrywaé¢ naczynia, gdy jest ono zimne.
Ryzyko pekniecia szklanej powierzchni!

Nie wolno stawa¢ ani siada¢ na szklanej

powierzchni - ryzyko pekniecia! Nie odkta-
da¢ zadnych przedmiotow na szklana powierz-
chnie.

Producent (TEKA) zastrzega sobie prawo do wprowa-
dzania zmian w tresci instrukcji obstugi, jesli uzna je za
konieczne lub pozyteczne.
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ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Przed wykonaniem telefonu do autoryzowanego serwisu technicznego, nalezy sprawdzic:

Usterka

Mozliwa przyczyna

Mozliwe rozwigzania

Pola grzejne nie
nagrzewaja sie.

Naczynie jest nieodpowiednie
(dno nie zostato wykonane

z materiatu ferromagnetycznego
lub jest zbyt mate).

Nalezy sprawdzi¢, czy spod
naczynia jest przyciggany przez
magnes lub uzy¢ wiekszego
naczynia.

Po wiaczeniu pol
grzejnych stychaé
brzeczenie.

Naczynie ma zbyt cienkie dno
lub wykonane z wiecej niz jed-
nego elementu: brzgczenie
wyzwalane jest przez energie
przekazywang bezposrednio do
spodu naczynia.

Dzwigk ten nie jest oznakq usterki.
Aby go unikng¢, nalezy nieznacz-
nie zmniejszy¢ poziom mocy, lub
korzysta¢ z naczynia o grubszym
dnie badz wykonanego z jednego
elementu.

Panel sterujacy nie
reaguje na dotyk.

Uruchomiono blokade
nastawien.

Wytaczy¢ blokade nastawien.

Podczas pracy
urzadzenia stychaé
odgtos pracy wentylato-
ra, ktéry nie zanika po
wyltaczeniu urzadzenia

Urzadzenie wyposazono
w wentylator, ktory chtodzi
uktady elektroniczne.

Wentylator wigcza sie jedynie, gdy
zwieksza sie temperatura uktadow
elektronicznych — gdy temperatura
obnizy sie, wentylator wytgczy sie
automatycznie, niezaleznie od tego,
czy plyta jest wigczona czy tez nie.

Podczas smazenia badz
duszenia przekazywana
jest mniejsza ilos¢
energii (temperatura
pola grzejnego
zmniejsza sie)

Jezeli podczas gotowania
temperatura szklanej powierzch-
ni lub uktadu elektronicznego
bedzie zbyt wysoka, wtgczy sie
system samozabezpieczajacy,
ktéry reguluje moc ptyty grzejnej
tak, aby temperatura wiecej nie
wzrosta.

Problemy przegrzania wystepujg
jedynie podczas intensywnego
uzytkowania (gotowania przez dtugi
czas, przy maksymalnej mocy) lub
jesli ptyta kuchenna zostata nie-
prawidtowo zamontowana. Nalezy
sprawdzi¢, czy urzadzenie zostato
zainstalowane zgodnie z opisem
zawartym w instrukcji obstugi.

Pole grzejne wylacza sie,
a na wskazniku pojawia
sie litera C.

Zbyt wysoka temperatura
ukfadow elektronicznych badz
powierzchni szklane;.

Nalezy odczekac pewien czas, aby
elementy elektroniczne ostygty lub
zdja¢ z ptyty naczynie, umozliwiajac
schiodzenie powierzchni szklane;.
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Usterka

Mozliwa przyczyna

Mozliwe rozwiagzania

Urzadzenie wydaje nagty
sygnat dzwiekowy.

Na panelu sterujgcym
znajduje sie szmatka, naczynie
lub rozlany ptyn.

Nalezy usung¢ wszelkie przedmioty
lezgce na panelu sterujgcym i/lub
wyczysci¢ ptyny, ktére mogtly zostac
rozlane.

Zaprogramowano timer
— uptynat ustawiony czas.

Nalezy dotkng¢ sensor timera, aby
wytgczy¢ sygnat dzwiekowy.

Ptyta kuchenna (lub
jedna z powierzchni
grzejnych) wytacza sie
podczas gotowania.

Na panelu sterujacym
znajduje sie szmatka, naczynie
lub rozlany ptyn.

Nalezy usung¢ wszelkie przedmioty
lezgce na panelu sterujgcym i/lub
wyczysci¢ ptyny, ktére mogtly zosta¢
rozlane.

Nastapito przegrzanie jednej lub
kilku stref grzejnych.

Przed ponownym wigczeniem
pozwoli¢, aby strefy grzejne ostygty.

Zaprogramowane pole
grzejne nie wylacza sie
po uplywie ustawionego
czasu.

Pole nie zostato prawidtowo
zaprogramowane.

Nalezy upewnic sie, ze timer zostat
zaprogramowany zgodnie
z instrukcja obstugi.

Podczas gotowania

z poziomem mocy
ponizej 9 maja miejsce
wahania mocy.

Generator indukcyjny na prze-
mian wigcza i wytgcza sie, aby
gotowanie caty czas odbywato
sie z tym samym (wybranym)
poziomem mocy.

To nie jest usterka.
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